T.C.
MILLI EGiTiM BAKANLIGI

MESLEKI EGITIM MERKEZI

GIDA TEKNOLOJISI ALANI
TELAFI CERCEVE OGRETIM PROGRAMI

Ankara, 2022



iCINDEKILER

TELAFI CERCEVE OGRETIM PROGRAMI ILE ILGILI GENEL BILGILER. ... cveteteeeeeeee oo eeeer e es s enens 1
TELAFI CERCEVE OGRETIM PROGRAMININ HEDEFLERI ....ceeevevite et eeeeeeeteeese et eeseeesesseesesenstessessessseesanneenns 3
TELAFI CERCEVE OGRETIM PROGRAMININ SURESI
REFERANS DOKUMANLAR VE DAYANAKLAR ....o.eovivteeteee e ees ettt eeeee e et eeeeseeneseseseeseseteasssessasassseeseressesasensnens
BELGELENDIRME ....vvt et et e e e s e et asesnsten s sese eeassesesae e e ee s easasaeeseenaneassaesaseteseeses e sesesesanesentetesnnne s
BITKISEL YAG URETIM DAL! TELAFI PROGRAMI DERS CIZELGESI ..ot veer e eeeeeeeeeeereeen 6
CAY ISLEME DALI TELAFI PROGRAMI DERS CIZELGESI ... v ettt eeeeeee et et st eeeeeeeseseesasesseses st st seeestnsatens 7
ENDUSTRIYEL ET ISLEME DAL! TELAFi PROGRAMI DERS CIZELGESH.......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeees et eeeeee e 8
HUBUBAT ISLEME DAL! TELAFI PROGRAMI DERS CIZELGESI ..eeieeeee et eeeeeeeee e et e e eneeenenns 9
SEBZE VE MEYVE ISLEME DALI TELAFI PROGRAMI DERS GIZELGESI ...t 10
SU URUNLERI ISLEME DALI TELAFI PROGRAMI DERS CIZELGESI ..ottt 11
SUT ISLEME DALITELAFI PROGRAMI DERS CIZELGES! ..ottt et et eeee e eeeseeeee e en e 12
SEKERLEME VE GIKOLATA URETIM DALI TELAFI PROGRAMI DERS CIZELGESI ..o 13
ZEYTIN iSLEME DALI TELAFI PROGRAMI DERS CIZELGESI......ciieeeee oo eeeeessser e eeveesenennennanens 14
TELAFI CERCEVE OGRETIM PROGRAMININ UYGULANMASINA ILISKIN ACIKLAMALAR.........oooeeteeeeeeenne. 15
OLCME VE DEGERLENDIRME ...t oot e et et e teteeeesee st et et ete et et eeeseteasasseeenessetesetesesenentasesaneseeesesensens 16
PROGRAMDA AMAGLANAN OGRENME KAZANIMLARI ..ottt et eeeeee et e eeees s s semeeeeesenensessesenaesasaeses 18
ALAN / DAL DERSLERI 1.ttt ettt eeeeee e e eeeee s et seessensessenes s eaeessenesasassenesesane s eesesenenanasesasnesssnsasnenasesensasaraen
ALAN ORTAK DERSLERI ..ot eeeeseee st et s v ees et et eeee et eeseeseee st eaeseeenseseasseeeeseseseseasansstessasssaeteseasasaeeenasans
GIDA ENDUSTRISE DERSH ecvvictieeee e eeeteseeee et et te st eeeeeseetetseeseasesesseseseeseseesessesssessesssesesstasasesseseeeeaessesesesssaneen
AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK DERSH 1..eeveet ettt et eeeeteeeeeeeseeeestsseesesestssessesssesessssesessesessesessenaesresssesesaeens
DAL DERSLERI. co.e et eeeee et tees et aae et st e et e etese et eet et eesassaeseeeasensasesesssaes e tesensesaeeestee s e eeemnensssesmsesseneenenseneessamnnanses
BITKISEL YAG URETIM DALI DERSLERI ... et tteeeetee et set e teteeees e et eseesesaesesseemeeseseeseseseesessesesemeesemeesenseesssesasssaesens
YAGLI TOHUMLARDA ON ISLEMLER DERSI ... eeeeeeeeeres et eeeeeeeee s vee s eaesesssessssssssssssssssassssssasssensessssssssaen
YAGLI TOHUMLARDA EKSTRAKSIYON DERSI
HAM YAG RAFINASYONU DERSI ..ottt et et et et ee et et et eeeaeeeasas st et ae et s et eteseneetaeseeeetesenaees
RAFINE BITKISEL YAG CESITLERI URETIMI DERSI w.eeveieeeeeeteteeee et eee e eeeveveeasetese s s ses s esnesssenesenesneen 25
ZEYTINYAGI URETIMIE DERSI ..ottt ittt ettt ettt et et eteee et st aeeesseeaseeeeeeane s aseseeesemnseesesans e aseesensensesesameeneeen 26
CAY ISLEME DALI DERSLERI wo.ecvivetteeettstss ettt ettt eeeeeseetearet st et senaeasaaesseaessenessessesessasenesesaesssnssaesaeseesreseeneseneeen 27
BITKISEL CAY URETIMI DERSI ...cvititeveeteteeteee et et eate et esseeseasesesteeseses et sesssesesssseesasseseeessesesesaesanseseesesasseseesnes 27
YAS CAY ALIMI DERSI ....uoviiiteeeet ittt st et eee et et et eteenetseseeseasesesseeseseesesasestenssesasssseseseseeesseeasseneenameessassraes

OZEL CAY URETIiMi DERSI
SiYAH CAY URETIMi DERSI
YESIL CAY URETIMi DERSI

CAY HARMANLAMA VE DEPOLAMA DERSI.....cootirinieeireetrererices st stss s et ssn s s ene s enen s 31
ENDUSTRIYEL ET ISLEME DALI DERSLERI ........oooiuiiriieeccrircreirrins ettt ssse s eeaeasserasasses s s s s st s eessasansesesanens 32
KARKAS DERSI ...ttt ettt sttt ses £ ses et ce et e et b e e s b et s et eb s amenseaesbebss et s enans 32
ENDUSTRIYEL ET URUNLERINDE HAM MADDE VE YARDIMCI MADDELER DERSI ......ccocevevvevreeeeverennnnn. 32
ET ISLEME MAKINELERI DERSI .....covuiuttniiitieiseietresessieessteecssnecsaass s sesese e ress st s tos st sbasssessasesntsssssssssassees 33
ISLENMIS ET URUNLERI DERSI ....cutututiitiniceereeereseses et eesesee s nsse s tssssssssssssssessssssesssssse s sessssssssstasssesnsanes 33
HUBUBAT ISLEME DALI DERSLERI ..ottt sese et ess s acses st sbssasss b sss s asse s s s ssssssssansnes 35
OGUTME TEKNOLOUJISI DERSI.....oouvuiereecerieieiivssse s s sesess s sasesseas s sss s ssssssasenssnssssssssssnsansnssassssens 35
MAKARNA URETIM TEKNOLOUJISI DERSI ....c.ciuirereeireeeireeceeircsestseesestss e et srssssssssssssessssesn enssessssssesssnssnss 36
TAHIL TANELERIi VE KURU BAKLIYATLAR! SATISA HAZIRLAMA DERSI ..ouvuveeeeeceeieteeeeeeeececeeteee e 37
BISKUVI URETIM TEKNOLOJISI DERSI......ceieerticerereeeeseieescmcieissaresstsssssstsssssnsesenssassesssssssssssssssssssessssssnes
EKMEK URETIM TEKNOLOJIST DERSI .....cuieeuriiceericerincerescseteeseresi e ssssssssssssssssstssssassossssssssssssnsessssssssannnes
SEBZE VE MEYVE ISLEME DALI DERSLERI.......ccccconeamrmrnnevrrerersieres e,
TAZE SEBZE VE MEYVELERIN TUKETIME HAZIRLANMASI DERSI
SEBZE VE MEYVELERDE SOGUTMA VE DONDURMA TEKNOLOUJISI DERSI.......ocuvvvevirerieeieereieiesreeenns 40
FERMENTE SEBZE VE MEYVE URUNLERI TEKNOLOUJISI DERSI....ccc.cceeviieieretiieiesceeeeeseeeve s eve s 40
KURUTMA TEKNOLOUJISI DERSI ...cuecuriietreuiicisireseneae et sene e ssteesessasssssnsssssssssssasssssstsssansessesssssnsssessssansssnnes 41
MEYVE SUYU URETIM TEKNOLOUJISI DERSI ..ccuvvvirrietetetetsiereess et an s en s s esesens 41
RECEL VE KONSANTRE URUNLER TEKNOLOUJISI DERSI -..cuvuiiiriecrieirisitsisssnes s es s eeess s sssenes 42
KONSERVE URETIM TEKNOLOJISI DERSI....cooiiiriiiniesietneteietetisesesscssse e essessssesees e snsas seassssessnansssnas 43
SU URUNLERT ISLEME DALI DERSLERI .....cutitietitirieiciece ettt eeaes e sss st ssae bbb ss s mnsenbentsssnsans 43
SU URUNLERININ ISLETMEYE KABULU DERSI .....voveveiicieeeiiecieteie i eeeesseeesseeee s sesss e ses e asssensesen s 43
SU URUNLERINI ISLEME YONTEMLERI DERSI...ccvuveteiirieieeerieteiiseeeseeeseeeses s eessaesessssessnen s ssssssssssssnsssnens 44
ALTERNATIF SU URUNLERI ISLEME DERSL.....ccocivtiiitnieieiis e ieteteree s iee s ense s e seessssassssssssss s esasssenssnenns 45
SUT ISLEME DAL DERSLERI ..ccucuvcctieiisircee et seesct et eeaes e ssa b ssa s ssaasssbessesensessssesensnssmrassarsnsansans 46
SUTE UYGULANAN ON ISLEMLER DERSI.....ceuoruiieeiieieeecieeeniscectsees sttt st st besssesssssesan s 46
FERMENTE SUT URUNLERI TEKNOLOUJISI DERSI ...ocueuceieerereeeceeesinrississsssssessssssetsssssssssessesssssssssssssanes 47
ICME SUTU VE KONSANTRE SUT URUNLERI TEKNOLOUJISI DERSIH ...cevvvieireieieeeeteesceeec e 47

PEYNIR URETIM TEKNOLOUJISI DERSL......iuitiiirteeiicireecsetseeeeseaseeestesssess s s ssss s e b s sesssassnsns 48




KAKAOLU KREMA HAMURU URETIMI DERSI......covviiuiniiiniieieee et eeeeeeesetsteseees e ssee s en s 49

CIKOLATA VE CIKOLATALI URUNLER URETIMI DERSI......cviitictieeeeeceeecee ettt es s e 50
SEKERLEME VE SAKIZ URETIMI DERSI .....coioiereeerererr ettt eene st et ee e s s s s ten s 51
GELENEKSEL SEKERLI URUNLER URETIMI DERSI .....covrioteiriimitecteeececteeeeeeie et sn s es e eeesa s nees 51
ZEYTIN ISLEME DALI DERSLERI ...t curertriinensince ettt s st s st sessses sttt s es e eneemesnneeenes 52
SOFRALIK ZEYTINDE ON ISLEMLER DERSI ....coucuiteieeicini ettt eees st sse e seeen s een s 52
SOFRALIK SIYAH ZEYTIN URETIMi DERSI
SOFRALIK YESILZEYTIN URETIMI DERS.....viiiiieemicteeeeeeeeeeee et eceees s seseses sttt eee s e
ZEYTINCILIKTE TEMEL KALITE KONTROLLERI DERSI c...euvurevieeceneecteesnaesiess s sesesseeeesseeeeensseenensessnens 55

ZEYTINYAGI URETIMI DERSI ..ottt essee s tesses e sees e s et st s s sees s s eseeenessnnsesensessanseseenenne 55




TELAFi CERGEVE OGRETIM PROGRAMI iLE iLGILI GENEL BILGILER

Mesleki ve teknik egitim alan programlar, bireyleri is hayatina hazirlamak amaciyla
tasarlanmig olup is gucl piyasasi ihtiyaglart ve is analizi yaklagimini esas alir. Bu yaklagimda
meslekler analiz edilerek meslek profili tanimlanir ve meslek elemaninin yapmasi gereken is/gérev ve
islemler belirlenir. Ogretim programi; séz konusu is ve iglemleri yerine getirebilmek icin sahip olunmasi
gereken bilgi, beceri, tutum ve tawvirlan kazandirmay! ders ve modiiller yoluyla ortaya koyar. Egitim
etkinlikleri bireyleri bu gergceveye uygun olarak is hayatina hazirlayacak sekilde planianir.

Ogretim programi; egitsel etkinliklerin hazirlanmasi, uygulanmasi ve degerlendirilmesini igeren
detayli bir plandir. Bu plan; sektér beklentilerine cevap veren, ulusal ve uluslararasi bilgi, beceri ve
yetkinliklere sahip meslek elemanlan yetigtirmeyi amaclar.

Bu belirtilenler dogrultusunda mesleki ve teknik egitimde is ve meslek analizine dayall,
moduler yapida program yaklasimi benimsenmigtir.

Program gelistirme sireci asagidaki agsamalardan olusmaktadir:

Analiz : Is piyasasi ihtiyag analizi/beceri ihtiyag analizi/egitim ihtiyac analizi/meslek
analizi/ulusal meslek standartlari

Tasarlama : Program yaklagiminin belirlenmesi ve yaklagima uygun gergevenin
olusturuimasi

Gelistirme : Program dokimanlarinin hazirlanmasi

Uygulama : Programlarin onaylanmasi ve uygulanmasi

Degerlendirme: Uygulamalarin izlenmesi, degerlendirilmesi ve giincellenmesi

S6z konusu siregte analiz, tasarlama ve gelistirme asamalarini gergeklestirmek zere is
piyasas! temsilcilerinden, alan 6gretmenierinden, alanda uzman akademisyenlerden ve sivil toplum
kurulugu temsilcilerinden bir komisyon olusturuimustur. Komisyon calismalarina kamudan, ézel
sektérden ve sivil toplum kuruluslarindan temsilciler katilmistir.

Gida Teknolojisi Alani Program Gelistirme Komisyonu, asagida siralanan program
dokimanlarini hazirlamak igin planianan bir dizi faaliyet gergeklestirmistir. Planlanan faaliyetier
sonunda asagidaki dokimantiar hazirlanmisgtir:

e Meslek analizleri ve ulusaliuluslararast yasal duzenlemeler referans alinarak 6égretim
programini tasarlamak icin hazirlanan gorev ve iglemlerin yapilis sirasi, gerekli bilgi tabani,
arag gerecteki ortaklik, ortaya ¢ikacak Uriin ya da hizmetin 6zelligi ve édretim icin gerekli
slrenin dikkate alinarak gruplandinldig yeterlilik tablosu

* Yeterlilik tablosunda yer alan iglemlerin tam ve dogru olarak gergeklestirilebilmesini saglamak
Uzere her bir iglem igin gerekli bilgi, beceri, tavirlar, arag gereg, donanim, standart ve sirenin
yer aldi§i iglem analiz formlan

o Ogretim programini olusturacak, anlaml ve belli dizeyde bagimsiz olma ozelligi tasiyan,
6drenme dénemi sonunda 6grencinin bilmesi ve yapmasi gerekenlerin ifade edildigi 6§renme
kazanimlari ile bireyin hedeflenen 6grenme kazanimlarina sahip olup olmadidini yoklayan ve
icinde kabul 6lgitlerinin de yer aldigi basarim 6lgutleri béliimlerinden olugan modiil bilgi
sayfalan

e Moddl bilgi sayfalarindaki modil 6grenme kazanimlari gruplandirilarak olusturulan ders
6grenme kazanimlan ve O6grencinin bu kazanimlara sahip olabilmesi igin gerekli bilgi
tabaninin, anlamli ve sistematik bir sekilde konularinin siralandigi igerik bélimlerinden olusan
ders bilgi formlan



Islem analiz formunda yer alan bilgi, beceri ve tavirlardan yararlanilarak asagida siralanan
ilkeler dogrultusunda program dokimanlarindaki program, ders ve modill 6drenme kazanimlar
yazilmigtir.

Ogrenme kazanimiarinin yazilmasinda agsadidaki konulara dikkat edilmistir:

Ogrenme dénemi sonunda ddrencinin bilmesi ve yapmasi gerekenlerin esas alinmasi
Ogrenme sireci sonunda 6grencinin daha ¢ok ne yapacagina odaklaniimasi

Ogrenciler, 6gretmenler, igveren ve degerlendiriciler tarafindan kolayca anlasilabilir bir sekilde
ifade edilmesi

o  Gozlenebilir ve dlgllebilir bir gekilde olmasi

Gida Teknolojisi Alani Telafi Cerceve Ogretim Programi yukarida siralanan program
dokiumanlan dogrultusunda diizenlenmistir.



TELAFi CERGEVE OGRETIM PROGRAMININ HEDEFLERI

Beslenme, gecmisten giinimiize insanoglunun temel ihtiyaglarindan biridir. Bu ihtiyacin
kargilanmasi igin gida sektori, kiresel diizeyde hizla dedigsen pazar ve rekabet kosullan ile strekli bir
etkilegim igcindedir.

Gida sektoéril Turk ekonomisinin gelismesinde nifus, istihdam, beslenme, ham madde ve
ihracata katkilari nedeni ile énemli bir rol oynamaktadir. Gelecekte bu roliin daha da artacadi bir
gercektir.

Gida Teknolojisi Alani Telafi Cerceve Ogretim Programi’nda

Bitkisel Ya§ Uretim

Gay Isleme

Endustriyel Et isleme
Hububat isleme

Sebze ve Meyve isleme

Su Urtinleri igleme

Siit isleme

Sekerleme ve Cikolata Uretim
Zeytin Isleme

CoOoNDDO RN

dallan yer almaktadir.

Bu dogrultuda Gida Teknolojisi alani ve alan altinda yer alan mesleklerde ulusal ve
ulusiararasi duzeyde standartlara uygun égretim programi hazirlanmistir.

Bu programda égrenciye is sadhigi ve guvenlidinin yer aldi§i gida endustrisinde hijyen ve
sanitasyon, gida endustrisi organizasyonu, gida standartlarn, gida muhafaza teknikleri ve gida
islemede temel kontroller ve Ahilik kiiltiiri ve girisimcilik ile ilgili bilgi, beceri ve yetkinliklerin yani sira
asagidaki bilgi, beceri ve yetkinliklerin kazandiriimasi da hedeflenmektedir:

¢ Bitkisel Yagd Uretim dalinda yagh tohumiarda én iglemler, yagl tohumiarda ekstraksiyon, ham
yag rafinasyonu, rafine bitkisel yag gesitieri tretimi, zeytinyadi Gretimi

e Cay Isleme dalinda yag ¢ay alim, siyah cay, yesil cay, bitkisel cay, 6zel cay cesitleri Gretimi,
¢ay harmaniama ve depolama

e Endistriyel Et Igleme dalinda karkas, endistriyel et drlinlerinde ham madde ve yardimai
maddeler, et igleme makineleri, islenmis et triinleri

e Hububat Igleme dalinda tahil taneleri ve kuru bakliyatlan satisa hazirlama, 6gutme teknolojisi,
makarna teknolojisi, ekmek Uretim teknolojisi, bisklvi tiretim teknolojisi

e Sebze ve Meyve Isleme dalinda taze sebze ve meyvelerin tiketime hazirlanmasi, sebze ve
meyvelerde sogutma ve dondurma teknolojisi, konserve lretim teknolojisi, kurutma teknolojisi,
fermente sebze ve meyve Uriinleri teknolojisi, regel ve konsantre Uruniler teknolojisi, meyve
suyu Uretim teknolojisi

e Su Urinleri Isleme dalinda su Grtnlerin igletmeye kabulii, su Griinleri isieme ydntemleri,
alternatif su Grinleri igsleme

e Sit Isleme dalinda siite uygulanan én iglemler, icme siti ve konsantre st Griinleri teknolojisi,
fermente sut Grinleri teknolojisi, tereyadi ve dondurma Gretim teknolojisi, peynir Uretim
teknolojisi

o Sekerleme ve Cikolata Uretim dalinda kakaolu krema hamuru {retimi, ¢ikolata ve cgikolatall
urtinler Gretimi, sekerleme ve sakiz Uretimi, geleneksel sekerli Griinler Gretimi

e Zeytin Igleme dalinda sofralik zeytinde &n iglemler, sofralik siyah zeytin, sofralik yesilzeytin,
zeytinyadi Uretimi, zeytincilikte temet kalite kontrolleri




TELAFi GERGEVE OGRETIM PROGRAMININ SURESI

Alan programinin toplam egitim stresi en fazla yirmi yedi hafta olarak uygulanacaktir.

REFERANS DOKUMANLAR VE DAYANAKLAR

Program hazirlanirken Resmi Gazete'de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlan, Ulusal
Yeterlilikler, ISCED-F Siniflamasi ve ilgili diger mevzuatlardan yararlaniimistir.
e 1739 sayill Milli Egitim Temel Kanunu
e 3308 sayil Mesleki Egitim Kanunu
e 4857 sayil is Kanunu
e 5510 sayill Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi Kanunu
e 6331 sayil is Saghg ve Guvenligi Kanunu
o 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu
e 2872 ve 5491 sayili Cevre Kanunu
e Milli Egitim Bakanhgi Ortadgretim Kurumlar Yénetmeligi
o |s Saghgi ve Guvenligi Risk Degerlendirmesi Yonetmeligi
e Igyerlerinde Acil Durumlar Hakkinda Yénetmelik
o syeri Bina ve Eklentilerinde Alinacak Saglk ve Guvenlik Onlemlerine iligkin
Y6netmelik
e Kisisel Koruyucu Donanimlarin Isyerierinde Kullaniimasi Hakkinda Yénetmelik
e Kimyasal Maddelerle Calismalarda Saglk ve Givenlik Onlemleri Hakkinda
Y&netmelik
» Kanserojen veya Mutajen Maddelerle Galigmalarda Saglik ve Guvenlik Onlemleri
Hakkinda Y&énetmelik
e Saglk ve Guvenlik Isaretleri Yénetmeligi
e Turk Gida Kodeksi (TGK) Yénetmeligi
e Gida Guvenligi ve Kalitesinin Denetimi ve Kontroliine Dair Yénetmelik
e Gida Hijyeni Yonetmeligi
e insani Tuketim Amagch Sular Hakkinda Yénetmelik
e (Gida Isinlama Yoénetmeligi
e Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Yénetmeligi
e Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik
o Tehlikeli Atiklarin Kontroili Yénetmeligi
e Kicilk Kapasiteli Kesimhanelerin Genel ve Ozel Hijyen Kurallarina Dair Yénetmelik
e Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi Tebligleri
e lyi Laboratuvar Uygulamalari (ILU)
e TS-EN-1SO 9000 (GMP-GHP-HACCP) standartlar
e TS-EN-1SO 9001 standartlar
e |SO 22000:2005 Gida Guvenirliligi Yonetim Sistemi Standardi
o Is Saghgi ve Guvenligi Yonetim Sistemi (OHSAS 18001)
e Cevre Yonetim Sistemi (ISO 14000)
e Sosyal Sorumluluk Yénetim Sistemi (SA 8000)
e TS Uriin standartlar ile ilgili mevzuattan yararlaniimistir.
o METEK projesi kapsaminda yapilan Gida Teknolojisi Alani Meslek Analizleri
e 14.12.2014 tarih ve 29205 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Kaplama Operatérii
{Draje) 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi
e 24.07.2015 tarih ve 29424 mukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Cikolata ve
Cikolatah Urtinler Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi
o 24.07.2015 tarih ve 29424 mukerrer saylll Resmi Gazete'de yayimlanan Firin ve Unlu
Mamuller Uretim Operatéri 4.Seviye Ulusal Meslek Standard:
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o 24.07.2015 tarih ve 29424 mukerrer saylll Resmi Gazete'de yayimlanan Bitkisel Yag
Uretim Operatéri 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 24.07.2015 tarih ve 29424 mukerrer sayili Resmi Gazete'de yayimianan Cikolata ve
Kakaolu Krema Hamuru Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 mikerrer sayill Resmi Gazete'de yayimlanan Siit ve Siit
Isleme Operatéri 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 mikerrer sayill Resmi Gazete'de yayimlanan Peynir
Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 mukerrer sayili Resmi Gazete’'de yayimianan Misir isleme
Operatori 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 muikerrer sayill Resmi Gazete'de yayimlanan Su Urinleri
Isleme Operatéri 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 mikerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Meyve-
Sebze Suyu ve Alkolsiiz Igecek Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 mikerrer sayill Resmi Gazete'de yayimianan Meyve-
Sebze Pure ve Konsantresi Uretim Operatéri 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 mukerrer saylll Resmi Gazete'de yayimianan Nigasta Bazli
Seker Rafineri Operatoril 4. Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 24.11.2016 tarih ve 29898 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Fermente Uriin Uretim
Operatéri 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 2411.2016 tarih ve 29898 saylll Resmi Gazete'de yayimlanan Tadimci 4 Seviye
Ulusal Meslek Standardi

e 24112016 tarih ve 29898 saylll Resmi Gazete'de yayimlanan Zeytinyadi Uretim
Operatori 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 2206.2017 tarih ve 30104 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Et Uriinleri isleme
4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 22.06.2017 tarih ve 30104 sayil Resmi Gazete’de yayimlanan Kasap 4.Seviye Ulusal
Meslek Standardi

e 22.06.2017 tarih ve 30104 sayll Resmi Gazete’de yayimlanan Kesimhane Kasabi
4 .Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 17.10.2017 tarih ve 30213 sayil Resmi Gazete'de yayimlanan Baharat ve Toz
Karigimiar Hazirlama Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 17.10.2017 tarih ve 30213 sayll Resmi Gazete'de yayimlanan Kahvaltifik Gevrek
Uretim Operatéri 4.Seviye Ulusal Meslek Standard)

e 17.10.2017 tarih ve 30213 sayil Resmi Gazete’de yayimlanan Sebze ve Meyve
Konservesi Uretim Operatéril 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 17.10.2017 tarih ve 30213 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Sos Uretim Operatéri
4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 07.05.2019 tarih ve 30767 mikerrer sayilli Resmi Gazete'de yayimlanan Cig Sit
Toplama ve Depolama Sorumlusu 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e ISCED-F Siniflamast

BELGELENDIRME

Bu telafi cerceve ogretim programinda &grenimini gordigin dalin derslerini basar ile
tamamlayanlara ustalik belgesi verilir.




MESLEKIi EGITIM MERKEZi

GIDA TEKNOLOJiSi ALANI

BITKISEL YAG URETIM DALI
TELAFi PROGRAMI DERS GiZELGESI

TOPLAM
DERSLER DERS SAATI
ALAN GIDA ENDUSTRISI 70
ORTAK

DERSLER | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK 35

YAGLI TOHUMLARDA ON ISLEMLER 140

YAGLI TOHUMLARDA EKSTRAKSIYON 105

DAL | HAM YAG RAFINASYONU 140
DERSLERI

RAFINE BITKISEL YAG CESITLERI URETIMI 105

ZEYTINYAG! URETIMI 140

PROGRAMIN TOPLAM DERS SAATi 735




MESLEKIi EGIiTiM MERKEZi
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
CAY ISLEME DALI
TELAFi PROGRAMI DERS CiZELGESI

TOPLAM
DERSLER DERS SAATI
ALAN GIDA ENDUSTRISI 70
ORTAK
DERSLER | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK 35
BITKISEL CAY URETIMI 70
YAS CAY ALIMI 70
OZEL CAY URETIMI 70
DAL
DERSLERI _ o
SIYAH CAY URETIMI 175
YESIL CAY URETIMI 140
CAY HARMANLAMA VE DEPOLAMA 105
PROGRAMIN TOPLAM DERS SAATI 735




MESLEKI EGiTIM MERKEZI
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
ENDUSTRIYEL ET iSLEME DALI
TELAFi PROGRAMI DERS CiZELGESI

TOPLAM
=TS DERS SAATI
ALAN GIDA ENDUSTRISI 70
ORTAK
DERSLER | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK 35
KARKAS 140
ENDUSTRIYEL ET URUNLERINDE HAM MADDE VE 140
DAL YARDIMCI MADDELER
DERSLERI , . .
ET ISLEME MAKINELERI 105
ISLENMIS ET URUNLERI 245
PROGRAMIN TOPLAM DERS SAATI 735
8
//7



MESLEKI EGiTiM MERKEZI|
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
HUBUBAT iSLEME DALI
TELAFi PROGRAMI DERS CiZELGESI

TOPLAM
IR DERS SAATI
ALAN GIDA ENDUSTRISI 70
ORTAK
DERSLER | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK 35
OGUTME TEKNOLOJISI 140
MAKARNA URETIM TEKNOLOJiSI 105
DAL | TAHIL TANELERI VE KURU BAKLIYATLARI SATISA 140
DERSLERI | HAZIRLAMA
BiISKUVI URETIM TEKNOLOJISI 105
EKMEK URETIM TEKNOLOJISI 140
PROGRAMIN TOPLAM DERS SAATI 735




MESLEKIi EGiTiM MERKEZIi

GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
SEBZE VE MEYVE ISLEME DALI
TELAFI PROGRAMI DERS CiZELGESI

TOPLAM
DER S el DERS SAATI
ALAN GIDA ENDUSTRISI 70
ORTAK
DERSLER | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK 35
TAZE SEBZE VE MEYVELERIN TUKETIME HAZIRLANMASI 70
SEBZE VE MEYVELERDE SOGUTMA VE DONDURMA o
TEKNOLOJISI
FERMENTE SEBZE VE MEYVE URUNLERI TEKNOLOJISI 70
DAL = | KURUTMA TEKNOLOJISI 70
DERSLERI
MEYVE SUYU URETIM TEKNOLOJISI 105
RECEL VE KONSANTRE URUNLER TEKNOLOJISI 105
KONSERVE URETIM TEKNOLOJISI 140
PROGRAMIN TOPLAM DERS SAATI 735
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MESLEKI EGiTiM MERKEZI

GIDA TEKNOLOJiSi ALANI

SU URUNLERI iSLEME DALI
TELAFi PROGRAMI DERS CiZELGESi

TOPLAM
DERSLER DERS SAATI
ALAN GIDA ENDUSTRISI 70
ORTAK
DERSLER | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK 35
SU URUNLERININ ISLETMEYE KABULU 140
DAL . | SU URUNLERINI ISLEME YONTEMLERI 245
DERSLERI
ALTERNATIF SU URUNLERI ISLEME 245
PROGRAMIN TOPLAM DERS SAATI 735
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MESLEKIi EGIiTiM MERKEZi
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
SUT iSLEME DALI
TELAFi PROGRAMI DERS CiZELGESI

TOPLAM
DERSLER DERS SAATI
ALAN GIDA ENDUSTRISI 70
ORTAK
DERSLER | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK 35
SUTE UYGULANAN ON ISLEMLER 140
FERMENTE SUT URUNLERI TEKNOLOJISI 140
DAL | IGME SUTU VE KONSANTRE SUT URUNLERI 105
DERSLERiI | TEKNOLOJISI
PEYNIR URETIM TEKNOLOJISi 140
TEREYAGI VE DONDURMA URETIM TEKNOLOJISI 105
PROGRAMIN TOPLAM DERS SAATI 735
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MESLEKI EGiTiM MERKEZI
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
SEKERLEME VE CIKOLATA URETIM DALI
TELAFi PROGRAMI DERS GiZELGESI

TOPLAM
DERSLER DERS SAATI
ALAN GIDA ENDUSTRISI 70
ORTAK
DERSLER | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK 35
KAKAOLU KREMA HAMURU URETIMI 140
DAL CIKOLATA VE CIKOLATALI URUNLER URETIMI 245
DERSLERI . o
SEKERLEME VE SAKIZ URETIMI 175
GELENEKSEL SEKERLi URUNLER URETIMI 70
PROGRAMIN TOPLAM DERS SAATI 735
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MESLEKI EGITIM MERKEZI
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
ZEYTIN ISLEME DALI

TELAFi PROGRAMI DERS CiZELGESI

TOPLAM
DERSLER DERS SAATI
ALAN GIDA ENDUSTRISI 70
ORTAK
DERSLER | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK 35
SOFRALIK ZEYTINDE ON ISLEMLER 140
SOFRALIK SIYAH ZEYTIN URETIMI 140
DAL ' | SOFRALIK YESILZEYTIN URETIMI 105
DERSLERI $
ZEYTINCILIKTE TEMEL KALITE KONTROLLERI 105
ZEYTINYAGI URETIMI 140
PROGRAMIN TOPLAM DERS SAATI 735
14 .
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

TELAFi GERGEVE OGRETIM PROGRAMININ UYGULANMASINA iLiSKiN
ACIKLAMALAR

Bu program en az ortaégretim mezuniarn igin hazirlanmistir.

Bu cerceve ogretim programi; 6grenciyi is alanlarina ydnelten ve &grencilerin istekleri
dogrultusunda ilerlemelerine, kigisel yeteneklerini gelistirmelerine imkan saglayan kazanimlara
dayall modiiler yapida gelistiriimistir.

Telafi cerceve 6gretim programi ile 6grencilerin alan ve dal ile ilgili temel bilgi ve becerileri
kazanmasi, yenilige ve degisime uyum sadlamasi, cevresindeki insanlarla sagdhkl iletisim
kurabilmesi, hedeflerini belirleyip bunlara ulasmak igin girisimlerde bulunabilmesi ve mesleki
yeterliliklere sahip bireyler olarak yetigtiriimesi hedeflenmistir.

Program ginde 8 saat ve en fazla yirmi yedi hafta olarak uygulanacaktir. Egditim 6gretim
faaliyetleri, telafi cerceve 6gretim programinda yer alan kazanimlar ile hedefienen bilgi ve
becerileri kazandiracak gekilde planlanir ve uygulanir.

Ogrencilerin kayitlan e-mesem sistemi zerinden isletme ile sézlesme imzaladiktan sonra yapilir
ve bu program uygulanmaya baglanir.

Alan ve dal dersleri, 6grenme kazanimlarindan ve modillerden olugmaktadir. Alan ve dal
dersleri igletmede uygulanabilecektir. Bu derslerin ders saati sureleri telafi cerceve 6gretim
programindaki derslerde yer alan “Toplam Ders Saati” kisminda gosterilmistir.

Dersler birbirini takip edecek sekilde uygulanabilecedi gibi isletmeler tarafindan belirlenen
program dogrultusunda da uygulanabilir.

Derslerin kazanimlari igletmelerde gérevli usta &gretici veya editici personel tarafindan
verilecektir.

Telafi programina devam zorunludur. Ogrenciler devam etmek zorunda olduklan telafi
programina ait 6zurlll 6zursiz toplam ders saatinin en az altida biri kadar devamsizlik yapmalari
hélinde basarisiz say!lirlar.

Bu programa devam eden égrenciler her ders igin is dosyasi hazirlar. is dosyalari Bakanlik¢a
belirlenen kriterler dogrultusunda usta &greticiler veya egitici personel tarafindan puanla
degerlendirilir.

Program sonunda &égdrenciler ilk yapilacak ustalik beceri sinavina alnir.

Herhangi bir sebeple ustallk beceri sinavina katilamayan 6grenciler sonraki dénemlerdeki
stnavlara alinirlar.

Ustalik beceri sinavi puani 50 ve {izeri olmak kosuluyla isletmelerce derslere verilen puanlarin
agdirhikl not ortalamasinin yiizde 40’1 ile ustalik beceri sinav puaninin yizde 60'inin toplami 50
ve (zeri olanlar ustalik belgesi almaya hak kazanirlar.

Ders ve modll kazanimlan gercgeklestirilirken is saghgr ve givenlidi tedbirlerinin alinmasi
gereklidir. Isletmeler tarafindan referans dokiimanlarda belirtilen is saghgi ve givenligi mevzuat
ile ders bilgi formlari ve modil bilgi sayfalari dogrultusunda gereken is saghg: ve gutvenlidi
tedbirleri alinir.

Degerler egitimi kapsamindaki etkinlikler, Tirk milli egitiminin genel ve 6zel amaglan ile temel
ilkeleri dogrultusunda Ahilik kiltirine bagdh, hukuka, demokrasi ve insan haklarina saygil,
toplum sorunlarina duyarli, yurdun ekonomik, sosyal ve kiiltirel kalkinmasina katkida bulunma
bilincine ve giicline sahip, her tiurl(i zararl aliskanlk, olumsuz davramg, asirilik ve israftan
kacinan bireyler yetistirimesini sadlayacak sekilde planlanir ve uygulanir. Bu kapsamda adalet,
caliskanlk, sabir, is, sorumluluk, saygi, iyilik, durustlik, sevgi, vatanseverlik, 6z guven,
yardimlagma ve i birli§i gibi degerleri ylcelten ve igsellestiren bireyler yetistiriimesi
amagclanmaktadir. Ders iglenirken ders bilgi formlarinin uygulamaya iliskin agiklamalar kisminda
belirtilen degerler dogrultusunda farkl etkinlikler planianir ve uygulanir.
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OLCME VE DEGERLENDIRME

Olgme, bir niteligin gézlenip gézlem sonuclarinin sayilarla veya baska sembollerie
gosterilmesi; degerlendirme ise dlgme sonuglar ile bir élgiitll kiyaslayarak karara varma siireci olarak
tanimlanir. Egitim &6gretim srecinde olgtilmek istenen nitelikler, modilierin amaglanan 6grenme
kazanimlandir. Bireylerin s6z konusu kazanimiara ulasip ulasmadiini belilemek amaciyla éicme
araglarindan yararlanilir. Olgme ve degerlendirme siireci, 6grencinin kazanimlara ulagsma dizeyi ve
performansini  belilemesinin yani sira, uygulanan programin etkililigi hakkinda da geri bildirim
saglayan énemli bir unsurdur.

Bu siirecte agsagida belirtilen konular saglanmalidir:
e Olgme ve degerlendirme etkinliginin hangi amagla yapilacagina karar verimesi

Objektif degerlendirme yapmak ve dogru kararlan vermek igin gerekenler sunlardir:

o Sureg baginda 6n kosul bilgileri yoklayan ve égrencinin hazir bulunuslugunu
belirleyen tanima

o) Sure¢ devam ederken her modul sonunda 6grenme eksikliklerini ve 63renme
glcluklerini belirlemek icin izleme

o Sire¢ sonunda programda modullerin  6grenme kazanimlarina ulasma ve

yeterliliklere sahip olma dizeyini belirlemek icin de duzey belirleme

¢ Modillerin amaglanan biligsel, duyussal ve devimsel (psikomotor) kazanimlarinin niteliklerine
uygun 6lcme araglar hazirlanmasi

e Ogrenme kazanimlarini yoklayan goézlenebilir, Slcilebilir ifadelere dénustiralmis basanm
Slcitlerinin temel alinmasi

o Olgme araglarinin agik ve anlasilir olmasi

o Gerekli olan arag gere¢ ve materyallerin ortamda hazir bulundurulmasi

Yapilandirmaci egitim anlayisinda bireysel farkliliklarin dikkate alinmasi son derece énemlidir.
Bu durum hem kazanimlarin gercgekiestirimesinde hem de kazanimlara ulagma dizeyinin
belirlenmesinde dikkate alinmalidir. Bu nedenie program yapisinda yer alan bilgi, beceri ve tutumlarin
etkili bir sekilde Olculebilmesi ve dogru kararlarin verilerek degerlendirilebilmesi igin coklu
deg@erlendirme etkinliklerine yer verilmelidir.

Biligsel becerilerin élgiiimesinde dogru-yanhs, ¢oktan segmeli, bogluk doldurmali, eslestirmeli,
uzun ve kisa cevapl testlerden olusan dicme araglan tercih edilmelidir. Bunlara ek olarak proje ve
performans calismasi, gérisme, sunum ve sergi gibi 6grenciyi merkeze alan, sadece 6§renme
uranuna degil 6grenme sirecini de 6lgen goklu ve alternatif Sigme degerlendirme tekniklerine de yer
verilmelidir.

Duyussal beceriler, dogrudan gézlenemeyen 6grenmeler oldugu igin istenen davranislara ait
olgutler belirlenmelidir. Tim bunlan  Glgebilecek nitelikte kontrol ve gbzlem listelerinden
yararlaniimaldir.

Mesleki ve teknik egitimde zihin kas koordinasyonunu gerektiren devinigsel (psikomotor)
beceriler agirhklidir. Bu nedenle bireylerin elde ettikleri bilgileri uygulamaya déniistiirerek beceri haline
getirmeleri beklenir. Bir davranisin beceri haline geldigini séyleyebilmek igin nitelikli ve standartlara
uygun olarak yapiimasi gereklidir.

Ogrencilerin bilgi ve becerilerini butunlestirerek ortaya koyduklan wriinii ve sireci 6lgmek
amaclyla deney, proje, uygulama vb. yoluyla bir is ya da iglemi yapmalar istenir ve elde edilen élcme
sonuglan énceden belirlenen élgltlere uygun olarak degerlendirilir.

Ogrencilerin her modilin amaglanan 6grenme kazanimlarina ulasma dizeylerini belirlemek
icin deney, proje, temrin, uygulama vb. yaptimalidir. Yapilan bu élgme caligmalarinda égrencilerin
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hazir bulunuslugu, performans ve performansi tanimlayan éigiitler, puaniama &igitleri ile okulun
donanimi da dikkate alinmali; ydnergeler hazirlanmall ve arag gerecler hazir bulundurulmaldir.

Ayrica dlgme araglarninin hazirlanmasinda beceri icin gerekli olan tutum ve davraniglar da
dikkate alinmali; élgme araglar bilissel, duyussal ve devimsel (psikomotor) dzellikleri bir bitiin olarak
goézlemlemeye uygun bitinsel bir yapida olugturulmaldir.

Sonug olarak kazanimlara dayall gelistirilen programlann élcme degerlendirme sirecinde
yukarida belirtilen hususlar ile birlikte asagidaki su hususlar da dikkate alinmalidir:

e Modillerin sonunda bireylerin amagclanan 6&grenme kazanimlarina ulagma dizeyi
degerlendiriimelidir.

o Dersin sonunda elde edilen kazanimlar dederlendirilmelidir.

o Isletmede yapilan mesleki egitim ve bireysel olarak elde ettikleri kazanimlar da dahil olmak
Uzere Olculmeli, o6lgcme sonuglan alana ait belirlenen éiciitlere  uygun olarak
degerlendiriimelidir.
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PROGRAMDA AMAGLANAN OGRENME KAZANIMLARI

Alan Ortak Kazanimlan

Is sagh@i ve guvenligi ile ilgili temel kurallara gére gerekli tedbirleri alir.

Gida igletmelerindeki organizasyon yapisi ve birimlerin igleyigini agiklar.

Gida guvenligi ve gida standartlanni agiklar.

Gida muhafaza tekniklerini agiklar.

Hijyen, isletme hijyeni, temizlik ve dezenfeksiyon uyguiamalar ile ilgili bilgi ve becerilere sahip
olur.

Gida sektorinde kullanilan ambalaj materyallerini ve depolama kosullarnini agiklar.

Ahilik kultura ve meslek etigine uygun davraniglar sergiler.

Alan ile ilgili gelistirdigi girigsimci fikirler dogrultusunda gerekli is ve iglemleri yapar.

Bitkisel Yag Uretim Dalina Ait Kazanimlar
Yagl tohumlara 6n iglemieri uygular.

Yagh tohumlarda ekstraksiyon islemlerini yapar.
Ham yagi rafine eder.

Rafine bitkisel yagd cesitlerini Uretir.

Zeytinyag {retir.

Cay isleme Dalina Ait Kazanimlar
Bitkisel cay cesitleri tretir.

Yas ¢ay alimi yapar.

Ozel gay cesitlerini Uretir.

Siyah gay Uretir.

Yesil cay uretir.

Cayl harmanlayarak depolar.

Endiistriyel Et isleme Dalina Ait Kazamimlar

Karkaslari islenecek Uriine uygun pargalar.

Endustriyel et Gruinleri icin ham madde ve yardimci maddeleri hazirlar.
Et isleme makinelerini tiretime hazirlar.

islenmis et Urinleri Gretimi yapar.

Hububat isleme Dalina Ait Kazanimlar
Tahillan Gretir.

Makarna Uretir.

Tahil taneleri ve kuru bakliyatlan satisa hazirlar.
Biskivi Uretir.

Ekmek Gretir.

Sebze ve Meyve isleme Dalina Ait Kazanimlar
Taze sebze ve meyveleri tiketime hazir hale getirir.
Sebze ve meyvelerde sogutma ve dondurma teknidini uygular.
Fermente sebze ve meyve (riinleri Uretir.
Sebze ve meyvelerde kurutma teknigini uygular
Meyve suyu Uretimi yapar.
Recel ve konsantre Grinler Uretir.
Sebze ve meyve konserveleri Uretir.
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Su Uriinleri igsleme Dalina Ait Kazanimlar
Su Urtinlerinin igletmeye kabuluni yapar.
Su UrGnlerini Gretir.

Alternatif su Grlnleri retir.

Siit isleme Dalina Ait Kazanimlar
Islenecek ¢ig siite 6n islemleri uygular.
Fermente sit Griinleri Gretir.

icme situ ve konsantre sit Oretir.

Endustriyel ve geleneksel lretim yontemleriyle peynir {iretir.

Tereyad: ve dondurma Uretir.

Sekerleme ve Gikolata Uretim Dalina Ait Kazanimlar
Kakaolu krema hamuru Uretir.

Cikolata ve cgikolatali Grtinler Gretir.

Sekerleme ve sakiz Uretir.

Geleneksel sekerli Grnler tretir.

Zeytin isleme Dalina Ait Kazanimlar
Islenecek zeytine 6n islemleri uygular.
Sofralik siyah zeytin Uretir.

Sofralik yesilzeytin Gretir.

Zeytincilikteki temel kalite kontrollerini yapar.
Zeytinyadi Uretir.

19



ALAN / DAL DERSLERI

Alan ve dal dersleri 6grenciyi is alanlarina yonelten ve meslege hazirlayan derslerdir. Alan ve
dal dersleri uygulamali dersler olup modiler yapida hazirlanmistir. Dersler alan ve dalin 6zelligine
gore programa yerlestirilmistir.

ALAN ORTAK DERSLERI

Bu dersler, Gida Teknolojisi alanindaki dallarla ilgili ortak mesleki yeterlilikleri kazandirmayi
amaglayan derslerdir. Derslerin amaci, siiresi, kazanimlari ile ilgili modiiller agagida verilmistir.

GIDA ENDUSTRISi DERSI

Bu derste 6drenciye; is saglh§ ve guvenligi, gida endustrisinde hijyen ve sanitasyon, gida
isletmelerinin organizasyonu, gida standartiari, gida muhafaza teknikleri, gida ambalajlama ve
depolama ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 70

Kazanim 1

Is saghg ve guvenligi ile ilgili temel kurallara gore gerekli tedbirleri alir.

Modil Adi

Is Saghgi ve Glvenligi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimiari

1. Is saghgi ve guvenligi, calisanlanin yasal hak ve sorumluluklar ile is
kazalarindan dogabilecek hukuki sonuglar agikiar.

2. Meslek hastaliklar ve bu hastaliklardan korunma yéntemlerini
aciklar.

3. Is yerinde olusabilecek is kazalarina karsi gerekli tedbirleri alir.

Kazanim 2

Gida isletmelerindeki organizasyon yapisi ve birimlerin igleyisini
aciklar.

Modul Adi

Gida Igletmelerinde Organizasyon

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Gida endustrisini diger sektérlerden ayiran 6zellikleri agiklar.

2. Gida sektorunun fiziki yapisini agiklar.

3. Gida igletmelerinde uygulanmasi gerekli olan is saglhig ve guvenligi
tedbirlerini agikiar.

Kazanim 3

Gida givenligi ve gida standartlarini agiklar.

Moddil Adi

Gida Guvenlidi ve Standartlar

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Gida Kanunu'nun bélumlerini siralayarak agikiar.

Tirk Gida Kodeksi yonetmeliklerini agiklar.

Tork Gida Kodeksi Uriin Tebliglerine gére gida kalite
karakteristiklerini agiklar.

4. TSE standartlarina gére standardizasyon ile ilgili iglemleri agiklar.

5. TS (GMP-GHP-HACCP) standartiarina gére gida tretiminde HACCP
programlarini agiklar.

W=

Kazanim 4

Hijyen saglama ile ilgili uygulamalarn yapar

Modul Ad:

Gida Endustrisinde Hijyen ve Sanitasyon

20




Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kisisel hijyen yapar.
2. lsletme hijyeni yapar.
3. Temizlik ve dezenfeksiyon iglemini yapar.

Kazanim 5

Gida sektérinde kullanilan ambalaj materyallerini ve depolama
kosultarini agiklar.

Modiil Adi

Ambalajlama ve Depolama

Modilin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Gida islemede kullanitan ambalaj gesitlerini agiklar.
2. Gida endustrisinde kullanilan depolarin ézelliklerini agiklar.

Kazanim 6

Gida muhafaza tekniklerini agiklar.

Modul Adi

Gida Muhafaza Teknikleri

Moduliin Amaclanan
Ogrenme Kazanimlari

Isil islem uygulamalarini agiklar.

Su aktivitesinin kontrolini agtklar.
Koruyucu madde ilavesini agiklar.
Kontrollil ve modifiye atmosferi aciklar.

RN~

Isinlama yéntemini agiklar.

AHILIK KULTURU VE GIRiSIMCILIK DERSI

Bu derste 6grenciye; Ahilik kultird ve girisimcilik ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirimasi

amaclanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 35

Kazanim 1

Caligma hayatinda etkili iletisim kurarak Ahilik kiiltiri ve meslek etigine
uygun davraniglar gosterir.

Modul Adi

Ahilik Kultari ve Meslek Etigi

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Caligsma hayatinda iletisim araclarini kullanarak etkili iletisim kurar.
2. Calisma hayatinda Ahilik kulttriine ve meslek etigi ilkelerine uyar.

Is fikri gelistirme, is kurma, pazarlama plani, fikii ve sinai milkiyet

Kagraim2 haklari e ilgili iglemleri yapar.
Modul Adi Girigsimcilik
1. Girigimci fikirler gelistirir.
Modulin Amaglanan 2. Meslek grubuyla ilgili 6rnek is kurma modelleri geligtirir.
Ogrenme Kazanimlarn 3. Pazarlama plani hazirlar.
4. Fikri ve sinai mulkiyet haklan tescil streglerini planlar.
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Gida Teknolojisi alanindaki dallara ait 6zel bilgi ve becerileri kazandiracak dal dersleri is
basinda veya isletmelerde uygulanmasi éngériilen derslerdir. Bu derslerin amaci, siresi, kazanimlarn

DAL DERSLERI

ile moddilleri asadida verilmistir.

BiTKISEL YAG URETIM DALI DERSLERI

YAGLI TOHUMLARDA ON iSLEMLER DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligl ve givenligi tedbirlerini alarak yagh tohumlarin temizlenmesi,
kurutulmasi, kabuk kirma, tohumdan ayirma, tohum icini ezme ve kavurma iglemi ile ilgili bilgi ve

becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1

Yag eldesinde kullanilacak o&icltlere uygun olan yadh tohumlan
isletmeye kabul eder.

Modul Adi

Yagh Tohumlar

Moduiin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Lipit kimyasini agiklar.
2. Yagl tohumiarin ézelliklerini agiklar.
3. Yagl tohumlarda bozulma etkenlerini agiklar.

a2 Endustriyel dretim  yéntemlerine uygun sekilde yad eldesinde
kullanilacak yagh tohumilari temizier.
Modul Adi Yagdh Tohumlari Temizieme

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yagh tohumlar temizleme sartlarini olusturur.
2. Yagh tohumlan kurutur.

Koo Yagh tohumiara endistriyel Oretim ybntemlerine uygun sekilde
tohumdan ayirma islemini uygular.
Modul Adt Kabuk Kirma

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yagh tohumlarda kabuk kirma ve tohumdan ayirma sartlanni
olusturur.

2. Kirma ve tohumdan ayirmada kullanilan makine ve ekipmanlarin
temiziik ve bakimini agiklar.

Kazanim 4

Yagh tohumiara, endustriyel Gretim yéntemlerine uygun sekilde tohum
icini ezme iglemini uygular.

Modul Adi

Tohum Igini Ezme

Moddlan Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Tohum igini ayirma sartlarini olusturur.
2. Tohum igini ayirmada kullanilan makine ve ekipmanlarin temizlik ve
bakimini yapar.

Kazanim 5

Yagl tohumlara, endustriyel ydntemlere uygun sekilde tohumlari
kavurma iglemini uygular.

Modul Adi

Tohumiari Kavurma
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Moduiin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlan

1. Tohumlari kavurma sartlarini olusturur.
2. Tohumlar kavurmada kullanilan makine ve ekipmanlarin temizlik ve
bakimini yapar.

YAGLI TOHUMLARDA EKSTRAKSiIYON DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghg ve guvenligi tedbirlerini alarak pres yéntemi ile ekstraksiyon,
¢bzlcl (solvent) ile ekstraksiyon, prepesyon-ekstraksiyon (disuk basingta sikma), ham yagdin
depolanmasi ve kispe ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1

Yagh tohumlarda pres yéntemi ile ekstraksiyon islemi yapar.

Modul Adi

Pres Yoéntemi ile Ekstraksiyon

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Pres ydntemi ile yag eldesinde kullanilan presleri agiklar.
2. Presleme ydntemiyle ham yag elde eder.
3. Arag gereg ve ekipmanlarin bakimini yapar.

Kazanim 2

Yagh tohumiarda ¢6ziicli ekstraksiyonu (solvent) ile ekstraksiyon islemi
yapar.

Modil Adi

Co6zich (Solvent) ile Ekstraksiyon

Moduliin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Cozicl eksraksiyonu (solvent) ile yag eldesinde kullanilan
¢odziucilerin ézelliklerini agikiar.

2. GCozucl eksraksiyonu (solvent) ile yag elde etmede kullanilan arag
gerec ve ekipmanlari agiklar.

3. Cozicil eksraksiyonu (solvent) ile ham yag elde eder.

4. Arag gereg ve ekipmanlarin bakimini yapar.

Kazanim 3

Yagh tohumlarda prepesyon-ekstraksiyon yéntemi ile (dugtk basingta
sikma) ekstraksiyon islemi yapar.

Modul Adi

Prepesyon-Ekstraksiyon Yéntemi (Dusik Basingta Sikma)

Modilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Prepesyon-ekstraksiyon yéntemini (disik basingta sikma) agikiar.

2. Prepesyon-ekstraksiyon yéntemi (disik basingta sikma) ile ham yag
elde eder.

3. Arag gere¢ ve ekipmanin temizligini ve bakimini yapar.

Kazanim 4

Ham yagi depolar.

Modil Adi

Ham Yagin Depolanmasi

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanmmilari

1. Ham yagin depolanmasinda kullanilan ara¢ gerecleri hazirlar.
2. Ham yagin depo sartlarini kontrol eder.

Kazanim 5

Yagh tohumiardan ham yag ekstraksiyonu sonucunda olusan kispeyi
ilgili birimlere sevk eder.

Modil Adi

Kuspe
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Moduiun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

2. Kuspeyi satisa hazirlar.

1. Kispeyi muhafaza eder.

HAM YAG RAFINASYONU DERSI

Bu derste égrenciye; is saghi§l ve gtvenligi tedbirlerini alarak ham yagda zamksi maddeleri
giderme, asitlik giderme, agartma yapma, vinterizasyon, koku alma, sogutma, filtreleme, ambalajlama
ve depolama iglemlerini yapma ile ilgili bilgi ve becerilerinin kazandinimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1

Ham yagda zamksi: maddeleri giderir (degumming)

Moddl Adi

Zamksi Maddeleri Giderme (Degumming)

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Suda ¢oziinen ve suda ¢dziinmeyen yapidaki yapiskan maddeleri
giderir.

2. Zamksi maddelerin giderimesinde kullanilan arag gerec ve
ekipmanin temizligini ve bakimini yapar.

Kazanim 2

Ham yagda asitlik giderir.

Modul Adi

Asitlik Giderme (Nétralizasyon)

Moduiin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sabunlastirma yaparak nétralizasyonu saglar.
2. Asit gidermede kullanilan arag gere¢ ve ekipmanin temizligini ve
bakimini yapar.

Kazanim 3

Ham yagda agartma yapar.

Modul Adi

Agartma

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Adsorbantlarla renk maddelerinin giderilmesini saglar.
2. Agartmada kullantlan arag¢ gereg ve ekipmanin temizligini ve
bakimini yapar.

Kazanim 4

Ham yagda vinterizasyon yapar.

Modil Adi

Vinterizasyon (Perlitli)

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Bulaniklik meydana getiren maddeleri uzaklagtirir.
2. Vinterizasyonda kullanilan ara¢ gere¢ ve ekipmanin temizligini ve
bakimini yapar.

Kazanim &

Ham yagda koku alma iglemini uygular.

Modil Adi

Koku Almak (Deodorizasyon)

Moduitn Amaglanan
Ogrenme Kazanimiari

1. Koku meydana getiren pargaciklarin uzaklastinimasini saglar.
2. Koku almada kullanilan arag gereg ve ekipmanin temizligini ve
bakimini yapar.

Kazanim 6

Ham yagda sogutma ve filtreleme yapar.
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Modul Adi

Sogutma ve Filtreleme

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sogutma ve filtreleme sartlarini olusturur.
2. Sogutma ve filtreleme isleminde kullanilan arag gereg¢ ve ekipmanin
temizliini ve bakimini yapar.

Kazanim 7

Rafine yagi ambalajlayarak depolar.

Modul Adi

Rafine Yagr Ambailajlama ve Depolama

Modiilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

. Ambalajlama ara¢ gere¢ ve ekipmanlarini hazirlar.
. Filtrelenmis yagi ambalajlar.

. Ambalajlanmig yag etiketler.

. Depo sartlarini olustururak kontroliinii yapar.

A WOWND =

RAFINE BiTKiSEL YAG CESITLERiI URETiIMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghdl ve guvenligi tedbirlerini alarak aygicek, misir, findik, kanola,
pamuk, soya yagi ve margarin Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1

Ekstraksiyon yontemi ile aycigek yagds tretimi yapar.

Modul Adi

Aycicek Yagi Uretimi

Modultin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

. Aycicegi danelerine 6n iglemleri uygular.

. Aycicegdi danelerinden ham yag ekstraksiyonu yapar.

. Aycicedinde rafinasyon islemi yapar.

. Aycicegdi yagini ambalajlama ve depolama iglemleri yapar.

HWN =

Kazamm 2

Ekstraksiyon ydntemi ile misir yagi lretimi yapar.

Modil Adi

Misir Yagi Uretimi

Modilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

Misir bitkisine 6n iglemleri uygular.

. Misir bitkisinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
Misir yaginda rafinasyon iglemi yapar.

. Misir yagini ambalajlayarak depolar.
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Kazanim 3

Ekstraksiyon yontemi ile findik yag: tretimi yapar.

Modul Adi

Findik Yagi Uretimi

1. Findik danelerine 6n islemleri uygular.
Modulun Amagianan 2. Findik danelerinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
Ogrenme Kazanimlari 3. Findikta rafinasyon iglemi yapar.

4. Findik yadini ambalajlayarak depolar.
Kazanim 4 Ekstraksiyon yontemi ile kanola yagi tiretimi yapar.
Modul Adi Kanola Yagi Uretimi
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1. Kanola bitkisine 6n islemleri uygular.
Modulun Amaglanan 2. Kanola bitkisinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
Ogrenme Kazanimlar 3. Kanola yagina rafinasyon islemi yapar.

4. Kanola yagini ambalajlayarak depolar.
Kazanim 5 Ekstraksiyon yontemi ile pamuk yadi tretimi yapar.
Modul Adi Pamuk Yag Uretimi

1. Pamuk cigitine 6n iglemleri uygular.
Modulun Amaglanan 2. Pamuk ¢igitinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
Ogrenme Kazanimlari 3. Pamuk ¢iditine rafinasyon iglemi yapar.

4. Pamuk yagini ambalajlayarak depolar.
Kazanim 6 Ekstraksiyon yontemi ile soya yag: Gretimi yapar,
Modul Adi Soya Yagi Uretimi

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

. Soya bitkisine 6n iglemleri uygular.

. Soya bitkisinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
. Soya yagina rafinasyon iglemi yapar.

. Soya yagini ambalajlayarak depolar.

A WN =

Kazanim 7

Hidrojenizasyon yoéntemi uygulayarak bitkisel yaglardan margarin
Uretimi yapar.

Modul Adi

Margarin Uretimi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimiar!

Margarin tretiminde kullanilacak su ve yag fazini ayarlar.
Margarin bilegenlerini emiilsiyonlagtirma iglemini yapar.
Emilsiyonlastirma islemi tamamianmis margarini ambalajlar.
. Ambalajlanmis margarini depolar

ML~

ZEYTINYAGI URETIiMi DERSI

Bu derste ogrenciye; is saghd ve glvenlidi tedbirlerini alarak kesintisiz (kontinl) sistemi
Uretime hazirlama, zeytin hamurunu hazirlama, zeytin hamurundan yagi ayirma, rafine yag ve prina
yag! Uretme, natlrel zeytinyadi depolama, zeytinyadi ambalajlama ile ilgili bilgi ve becerilerin

kazandinimasi amaglanmaktadir.
Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1

Zeytinyagt Uretiminde kullanilan kesintisiz (kontin(i) sistemi Gretime
hazirlar.

Modil Adi

Zeytinyadl Makinelerini Uretime Hazirlama

Modilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Makineierin basit montajini yapar.
2. Makinelerin temizligini ve bakimini yapar.

Kazanim 2

On islemlerden gegirilmis zeytin danelerini, zeytin hamuru haline getirir.

Modil Adi

Zeytin Hamuru Hazirlama

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytinyagi islemeye uygun zeytin danelerini temizler.
2. Zeytinlere kirma iglemi uygular.
3. Zeytin hamuruna yodurma iglemi uygular.
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Kazanim 3

Zeytin hamurundan yadi ayirnir.

Modul Adi

Zeytin Hamurundan Yagdi Ayirma

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

. Hamuru dekantérde santrifilj ederek prina, yag ve karasuyu ayinr.
. Dekantérden ¢ikan karasuyu takip eder.

. Dekantérden gikan prina igerisindeki yag miktarini kontrol eder.

. Seperattrde yagdan karasuyu ayirr.

HOWON =

Kazanim 4

Asitligi yoksek olan, duyusal 6zellikleri acisindan natiirel tiketitmeleri
mimkin olmayan zeytinyaglarindan rafine yag elde eder.

Modil Adi

Rafine Yag Uretimi

Moddlin Amaclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Asitlii yiksek ve duyusal o6zelligini kaybetmis zeytinyaglarina
rafinasyon uygulamasi yapar.

2. Rafine zeytinyagl ve naturel zeytinyad karigimlarini olusturarak
riviera zeytinyad: yapar.

Kazamm 5 Zeytinyag Uretimi sonucunda elde edilen prinadan, endstriyel
ekstraksiyon yontemi ile prina yagi uretir.
Modul Adi Prina Yagi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Endstriyel dretim teknikleri ile prinaya kurutma iglemi uygular.
2. Prinadan ekstraksiyon yontemi ile yagi geker.
3. Damitma iglemi ile yag-¢6zucl kangimindan yagi ayristirir.

Kazanim 6

Zeytinyaginin 6zelligini koruyacak sekilde natiirel zeytinyadini depolar.

Modul Adi

Natirel Zeytinyadi Depolama

Moddilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ambarda uygun sartlan saglar ve yaglari gruplandirarak bekletir.

2. Posayi bosaltarak tankin tizerine N2 gazi verir.

Kazanim 7

Zeytinyagini ambalajlar.

Modul Adi

Zeytinyadi Ambalajlama

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ambalajlanacak zeytinyadini filtreler.
2. Filtrelenmis zeytinyaginin ambalaj materyaline dolumunu yapar.
3. Ambalajlarin etiketleme ve barkodlama iglemlerini yapar.

CAY iSLEME DALI DERSLERI

BITKISEL CAY URETiMi DERSI

Bu derste Ogrenciye; is saghdi ve guvenligi tedbirlerini alarak bitkisel caylarda kurutma,
siniflandirma, paketleme ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaclanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 70

Kazanim 1

Cay: yapilan bitkileri kurutur.

Modul Adi

Bitkisel Caylarda Kurutma

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Cayi yapilan bitkilerin genel kontrollerini yaparak kisimlarina ayirir.
2. Bitkisel caylarda kurutma iglemi sartlarini olusturur.
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Kazanim 2

Bitkisel cay Uretimi igin kurutulmus olan cay bitkilerini kisimlarina gére
gruplandirir.

Modul Adi

Kurutulan Cay Bitkilerinin Kisimlarina Gére Gruplandiriimasi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Cay yapiminda kullanilan bitkilerin yaprak ve gicek kisimlarindan
bitkisel cay elde eder.

2. Cay yapiminda kullanilan bitkilerin meyve ve tohumundan bitkisel
cay elde eder.

3. Gay yapiminda kullanilan bitkilerin kok ve gévdesinden bitkisel cay
elde eder.

Kazanim 3

Bitkisel gaylan paketier.

Modul Adi

Bitkisel Caylari Paketleme

Moduliin Amagianan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kurutma iglemi tamamlanmisg olan bitkisel caylan paketleme
Unitesine verir.
2. Bitkisel ¢aylarda kolileme yapar.

YAS GAY ALIMI DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghdl ve guvenligi tedbirlerini alarak yag ¢ayin kabuli ve fabrikaya
sevki ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 70

Kazanim 1

Islemeye uygun yas cayi belirleyerek isletmeye kabuli ile ilgili islemleri
yapar.

Modil Adi

Yas Cayin igletmeye Kabuli)

Modiiliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yas cay alimi zamaninda, toplama merkezlerinde yas ¢ay alimi
sartlarini olusturur.

2. Istenen sartlar tagtyan yas cayin tartimini yapar.

3. Kabull ve tartimi yapilan yas cayin fabrika sevkine kadar
muhafazasini yapar.

Kazanim 2

Kabullii ve tartim: yapiimis olan yas ¢ay niteli§ini koruyacak sekilde
fabrikaya sevk eder.

Modul Adi

Yas Gayin Fabrikaya Sevki

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimiari

1. Yas cayl, toplama merkezlerinden fabrikaya uygun araclarla ve yag
cayin 6zelligini koruyacak dnlemleri alarak nakliyesini yapar.

2. Yas cayin toplama merkezinden teslim alinmasi, nakliyesi ve
fabrikaya teslimi ile ilgili kayitian tutar.
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OZEL CAY URETiIMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saglidi ve glvenligi tedbirlerini alarak, organik gay igleme, beyaz ¢ay
uretimi, ¢ézlnebilir cay Oretimi yapilmasi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 70

Kazanim 1

Gerekli sartiar saglayarak organik ¢ay Gretimi yapar.

Modul Adi

Organik Cay Uretimi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Organik gay Uretimine uygun ham madde kabulu yapar.
2. Endustriyel retim teknikleri ile organik gay igleyerek paketler.

Kazanim 2

Gerekli sartlan saglayarak beyaz cay retimi yapar.

Modul Adi

Beyaz Cay Uretimi

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Beyaz ¢ay uretimi icin ham madde kabull yapar.
2. Endustriyel Gretim teknikleri ile beyaz cay uretimi igin ¢ay
tomurcuklarini igler.

Kazanim 3

Coziinebilir (6z) siyah ve yesil cay retimi yapar.

Modul Adi

Cozinebilir (Oz) Cay Uretimi

Moduitn Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Siyah veya yesil cay ekstrakt elde eder.
2. Siyah ve yesil ¢ay ekstraktini konsantre ederek kurutur.

SiYAH GCAY URETiMi DERSI

Bu derste &grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak yas cayl fabrikaya alma,
soldurma, kivirma, oksidasyon, kurutma, ¢ép ve lif alma, elekleme ve nevilere ayirma ile ilgili bilgi ve
becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 175

Kazanim 1

Fabrikaya kabuli yapilmis yas caya endustriyel lretim teknigi ile
soldurma iglemi uygular.

Modul Adi

Siyah Cay Uretiminde Soldurma

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ureticiden gelen yag ¢ayin genel kontrollerini yapar.
2. Yas ¢ayin soldurulmasi igin soldurma Gnitesini Gretime hazirlar.
3. Yas cay yapradini soldurma makinesine sevk eder.

Kazanim 2

Soldurma iglemi tamamianmis olan gay yapraklarina kivirma iglemini
uygular.

Modul Adi

Siyah Gay Uretiminde Kivirma

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Soldurma iglemi tamamlanmig ¢ay yapraklarinin kivriimasi igin
kivirma Unitesini Uretime hazirlar.

2. Soldurmadan gelen gaylarda duz kivirma ve eleme iglemlerini yapar.

3. Kivirma unitesinden ¢ikarilmis ¢aylarin havalandiriimasini yapar.
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Kazanim 3

Kivirma islemi tamamlanmis cay yapraklarinin siyah renk almasi igin
oksidasyon islemi uygular.

Modul Adi

Siyah Gay Uretiminde Oksidasyon

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Kivirma lnitesinden gelen gaylarin oksidasyonu igin oksidasyon
Unitesini Uretime hazirlar.
2. Kivrilmis ¢ay oksidasyon Unitesine sevk eder.

Kazanim 4

Oksidasya Unitesinden gelen siyah cay yapraklarina kurutma islemi
yapar.

Moduil Adi

Siyah Cay Uretiminde Kurutma

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlan

1. Oksidasyon unitesinden gelen ¢aylarin kurutulmasi icin kurutma
Unitesini Uretime hazirlar.

2. Okside olmus ¢ay yapraklarini kurutma tinitesine sevk eder.

3. Kurutulmus siyah ¢cayda ¢ép ve lif alma iglemlerini yapar.

Kazanim 5

Kurutulma Gnitesinden gelen kurutulmus siyah gay yapraklarina tasnif
islemi yapar.

Modul Adi

Siyah Cay Uretiminde Tasnif

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kurutulmus siyah cayl 6n eleme yaparak kiricilardan gegirir.

2. Kirnicilardan gegirilmis siyah ¢ay! nevilerine ayirarak torbalar.

YESIL CAY URETIMIi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghdi ve givenligi tedbirlerini alarak yas cay! sok soldurma, sogutma,
kivirma, kurutma, tasnif etme, ambalajlama ve depolama ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirimasi

amaclanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1

Yesil cay tretimi yapmak lzere fabrikaya kabulll yapilmis yas caya,
sok soldurma iglemi uygular.

Modul Adi

Yesil Cay Uretiminde Sok Soldurma

Modilun Amaclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yesil gay uretimi yapmak tzere fabrikaya kabull yapiimis yas ¢ayi
soklama iglemine hazirlar.

2. Yas cay yapraklarina sok soldurma yaparak kivirma Unitesine
gonderir.

Kazanim 2

Sok soldurma iglemi tamamianmis olan cay yapraklarina kivirma
islemini uygular.

Modul Adi

Yesil Cay Uretiminde Kivirma

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Sok soldurma unitesinden gelen ¢ay yapraklarini kivirma tnitesine
alir.

2. Sogutma yapiimis ¢ay yapraklarina kivirma iglemi uygulayarak
kurutma Unitesine génderir.

Kazanim 3

Kivirma Unitesinden gelen yesil ¢ay yapraklarina kurutma islemi yapar.

Modul Adi

Yesil Cay Uretiminde Kurutma
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Modalun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kivirma Unitesinden gelen yesil cay yapraklarini kurutmak igin
kurutma Unitesini isleme hazirlar.

2. Kivirma yapilmis gaylara kurutma iglemi uygulayarak tasnif Gnitesine
goénderir.

Kazanim 4

Kurutulma Gnitesinden gelen kurutulmus yesil cay yapraklarina tasnif
islemi yapar.

Modul Adi

Yesil Cay Uretiminde Tasnif

Moddilan Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Kurutulmus yesil cay yapraklarini ¢op alma eleklerinden gegirir,
2. Yesil cayl endustriyel Uretim teknigi ile nevilerine ayirir.

CAY HARMANLAMA VE DEPOLAMA DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghd ve givenligi tedbirlerini alarak ¢ay harmanlama, dékme ¢ay
paketleme, sizme gay paketi yapma, ¢ayl depolama, cayda duyusal degerlendirme yapilimasi ile ilgili

bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amagclanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1

Cayda harmanlama islemi yapar.

Modul Adi

Cay Harmanlama

Moduitn Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Harmanlanacak nevi ¢aylari harman makinesine sevk eder.
2. Nevi caylar harmanlar.

Kazanim 2

Dékme cayda paketleme islemi uygular.

Mod0l Adi

Dékme Cay Paketleme

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Dokme cayl paketlemek tzere paketleme {initesini isleme hazirlar
2. Harmanlanan ¢ay paketleme Unitesinde paketler.
3. Paketleme islemi tamamlanmis ¢ay paketlerini koliler.

Kazanim 3

Siizme cay paketi yapar.

Modal Adi

Stzme Cay Paketleme

Moduiin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Demlik poset cay paketi yapar.
2. Daldirma ¢ay paketi yapar.

Kazanim 4

Cayin niteligini koruyacak sekilde tretimi ve paketlemesi tamamlanmig
olan caylar depolar.

Modul Adi

Cay Depolama

Modultun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Gayin niteligini koruyacak depo kosullarini olugturur.
2. Cuvallanmis ve kolilenmis gaylari depoya yerlestirir.
3. Depo girig-¢cikis kayitlarini tutar.

Kazanim 5

Cayin duyusal kalitesini belirleyebilmek igin Uretimi tamamianmig parti
caylarda duyusal degerlendirme yapar.

Mod{il Adi

Cayda Duyusal Degerlendirme (Tadim)
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Moddlin Amaglanan 1. Parti ¢caylarda, duyusal degerlendirme icin n hazirliklar yapar.
Ogrenme Kazanimlar 2. Parti caylarda tadim yaparak sonucu degerlendirir.

ENDUSTRIYEL ET iSLEME DALI DERSLERI

KARKAS DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghdi ve guvenligi tedbirlerini alarak blyukbas, kiclikbas ve kanatl
karkasina uygulanan iglemler ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandinimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1 Buyukbas karkasi Grlin islemeye hazirlar.

Modal Adi Biyikbas Karkasi

Modiltin Amaglanan 1. Buyukbas karkasi igslenecek Urline gére parcalar.
Ogrenme Kazanimlar 2. Blyukbas karkasi kisimlarina gore siniflandirir.
Kazanim 2 Kugukbas karkasini trtin islemeye hazirlar.

Modul Adi Kigikbas Karkasi

Modulun Amaglanan 1. Kugukbas karkasini iglenecek urline gére pargalar.
Ogrenme Kazanimlari 2. Kigikbas karkasini kisimlarina gére siniflandinr,
Kazanim 3 Kanatli karkastn triin islemeye hazirlar.

Modul Adi Kanatl Karkasi

Modulin Amaglanan 1. Kanath karkasini igslenecek triine gére parcgalar.
Ogrenme Kazanimlari 2. Parcalanan kanath karkasini ambalajlayarak depolar.

ENDUSTRIYEL ET URUNLERINDE HAM MADDE VE YARDIMCI MADDELER DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak et Griinlerinde ham madde ve
yardimci maddeler ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1 Endustriyel et Griinlerinde kullanilan ham maddeleri Gretime hazirlar.
Modul Adi Endustriyel Et Urinterinde Kullanilan Ham Maddeler

Modulin Amaglanan 1. Hayvanlardan elde edilen ana etleri, dolgu etleri ve yaglari hazirlar.
Ogrenme Kazanimiari 2. Ham maddelere 6n islemleri yapar.

Karanimes Eggi;'tlsatrnyel et Urlinlerinde kullanilan yardimci maddeleri Gretime
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Modut Adi

Endustriyel Et Uriinlerinde Yardimei Maddeler

Modaliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Islenecek et Griiniine gére yardime1 maddeleri seger.

2. Yardimci maddelerin recetede istenen miktarina gére tartimini yapar.

ET iSLEME MAKINELERi DERSi

Bu derste 6grenciye; is saghd ve givenligi tedbirlerini alarak ham madde hazirlama
makineleri, Uretim siireci makineleri, dolum ve ambalajlama makineleri ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirllmasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1

Ham madde hazirlama makinelerini kullanir.

Modul Adi

Ham Madde Hazirlama Makineleri

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Tartma ve digme aletlerini kullanima hazirlar.
2. Tasima ve iletim makinelerini kullanima hazirlar.

Kazanim 2

Uretim stireci makinelerini kullanir.

Modul Adi

Uretim Sureci Makineleri

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Siniflama ve ayirma makinelerini kullanima hazirlar.

2. Karistirma ve karistimlama makinelerini kullanima hazirlar.

3. Isil iglem makinelerini kullanima hazirlar.

Kazanim 3

Dolum ve ambalajlama makinelerini kullanir.

Modul Adi

Dolum ve Ambalajlama Makineleri

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Dolum makinelerini kullanima hazirlar.
2. Ambalaj makinelerini kullanima hazirlar.

iSLENMIiS ET URUNLERI DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghdl ve glvenlidi tedbirlerini alarak sucuk, emdlsifiye et Grtinleri,
kavurma, pastirma, déner, sakatat Urlinleri, konserve et ve kurutulmus et Gretimi ile ilgili bilgi ve
becerilerin kazandiriimasi amagianmaktadir.

Toplam Ders Saati: 245

Kazanim 1

Sucuk Gretimi yapar.

Modil Adi

Sucuk

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sucuk uretiminde kulianilan ham madde ve yardimci maddeleri

hazirlar.
2. Sucuk hamurunu olusturarak kiliflara dolumunu yapar.

Kazanim 2

Emdilsifiye et tretimi yapar.
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Modul Adi

Emilsifiye Et Urinleri

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Emilsifiye et Granleri icin ham madde ve yardimci maddelerini
hazirlar.
2. Emulsifiye et Grtin hamuru olusturarak tsil islem uygular.

Kazanim 3

Kavurma tretimi yapar.

Modiil Adi

Kavurma

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Kavurma iretiminde kullanilan ham madde ve yardimci maddeleri
hazirlar.
2. Kavurma uretimi igin isil iglem uygulamasi yapar.

Kazanim 4

Pastirma tretimi yapar.

Modiil Adi

Pastirma

Modilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Pastirma Uretiminde kullanilan ham madde ve yardimci maddeleri
hazirlar.
2. Eti olgunlagtirarak cemenleme iglemi uyguiar.

Kazanim 5

Déner retimini yapar.

Modil Adi

Doéner

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Déner tretiminde kullanilan ham madde ve yardimci maddeleri
hazirlar.
2. Etleri cubuga dizerek baton sekli verir.

Kazanim 8

Islenmis sakatat triinleri Uretir.

Modul Adi

Sakatat igleme

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sakatat islemede kullanilan organlarn ve yardimci maddeleri hazirlar.
2. Sakatat drunleri igin isil islem uygulamasi yapar.

Kazanim 7

Konserve et Uretimi yapar.

Modil Adi

Konserve Et

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Konserve et Uretiminde kullanilan ham madde ve yardimci maddeleri
hazirlar.
2. Et dolumu yapiimig ambalajlara 1sil iglem uygular.

Kazanim 8

Kurutulmus et Uretimi yapar.

Modul Adi

Kurutulmus Et

Modiluin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Kurutulmus et uretiminde kullanilan ham madde ve yardimci
maddeleri hazirlar.
2. Eti kurutarak titsileme islemi yapar.
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HUBUBAT iSLEME DALI DERSLERI

OGUTME TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste dgrenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak tahillari depolama, tahillarda
kuru temizleme, yag temizleme, bugdayi taviama, un, irmik, bulgur tretimi ve misir igleme ile ilgili bilgi
ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1

Ogutmek izere igletmeye kabuli yapilmig tahillan, kalite 6zelligi
bozulmayacak sartlarda, 6gitme iglemi zamanina kadar depolar.

Modul Adi

Tahillan Depolama

1. lIgletmeye kabulii yapilmis tahillan égiutme zamanina kadar
depolamak Uzere depolari hazirlar.

Modiilin Amaglanan 2. Tahillart dékme yi1gin seklinde depolar.

Ogrenme Kazanimlari 3. Tahillari guvallarda depolar.
4. Tahill ambar ve hangarlarda depolar.
5. Tahillan silolarda depolar.

Kozammlo Bugday danelerine, endustriyel tretim teknikleri ile temizleme islemi
uygular.

Modiil Adi Bugday! Temizleme

Moduliin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Bugdayi ¢op sasdrlerinden gegirerek yabanci maddelerini temizler.

2. Bugday triyorlerden gegirerek siniflandirir.

3. Buddayi kabuk soyma makinelerinden gecirerek dis kabuk ve diger
yabanci maddeleri uzaklastirir.

4. Bugday danelerine endustriyel tiretim teknikleri ile yilkama iglemini
uygular.

Kazanim 3

Temizleme isleminden gegirilmis bugday danelerine tavlama islemi
uygular.

Modul Adi

Bugdayi Tavlama

Moddilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlan

1. Temizleme igleminden gegirilmis bugday danelerine su ile tavilama
yapar.

2. Temizleme igleminden gegirilmis bugday danelerine buhar ile
tavlama yapar.

Kazanim 4

Temizleme ve tavlama iglemlerinden geciriimis bugday danelerini,
ogitme teknolojilerini kullanarak un ve irmik eldesi icin 6gutiir.

Modul Adi

Bugday Ogutme

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Temizleme ve tavlama islemlerinden gegirilmis bugday danelerini
6giterek un elde eder.

2. Temizleme ve tavlama islemlerinden gegirilmis budday danelerini
oguterek irmik elde eder.

3. Un ve irmigi, 6zelligini koruyacak sartlarda depolar.

Kazanim 5

Temizligi yaptimis bugdaydan buigur tiretimi icin 6n hazirlik yapar.

Modul Adi

Bulgur Uretimi On Hazirhg:
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Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Temizleme igleminden gegcirilmis bugday danelerine kaynatma iglemi
uygular.

2. Kaynatma iglemi tamamlanmis budday danelerinde kuruima iglemi
yapar.

Kazanim 6

Temizleme, kaynatma ve kurutma iglemlerinden gegiriimis bugday
danelerinin boyutunu kiigtlterek bulgur elde eder.

Modul Adi

Bulgur Uretimi

Modulin Amagianan
Ogrenme Kazanimlar

1. Temizleme, kaynatma ve kurutma iglemlerinden gegirilmis bugday
danelerine kirma iglemi uygular.

2. Kirma iglemi sonucunda boyutu kigiimis olan bugday danelerini
kalibre ederek bulgur elde eder.

3. Kalibrasyonu yapilmis bulguru paketler.

Kazanim 7 Misir danelerini nisasta ve nigasta bazl seker elde etmek tzere igler.
Modl Adi Misir igleme
1. Misir danelerinde temizleme iglemini yapar.
Modulin Amagclanan 2. Misir danelerinden 6z ayirma iglemini yapar.
Ogrenme Kazanimlari 3. Misir danesinden nigasta elde eder.
4. Nigasta bazl seker Uretimi yapar.

MAKARNA URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghd ve gtivenligi tedbirlerini alarak makarna hamuru gesitlerini
hazirlama, makarna hamurunu gekillendirme, makarna hamurunu kurutma ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandinimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1

Makarna bilesenlerini bir araya getirerek makarna hamurunun
hazirlanmasi islemierini yapar.

Moddl Ady

Makarna Hamurunu Hazirlama

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimian

1. Makarna hamurunu hazirlamak i¢in 6n hazirlik yapar.
2. Makarna hamurunu yogurur.

Kazanim 2

Yogurma Unitesinden gelen makarna hamuruna sekillendirme islemini
uygular.

Modil Adi

Makarna Hamurunu Sekillendirme

Moddilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Makarna hamurunu basing uygulayarak kaltplarda sekillendirir.
2. Kaliplama ile kesme sistemlerinin temizlik ve bakimlarini yapar.

Kazanim 3

Sekillenmis makarna hamuruna kurutma iglemi uygulayarak ambalajlar.

Modul Adi

Makarna Kurutma

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sekillenmis makarna hamurunu kurutma Unitesinden gegirir.
2. Kurutma iglemi uygulanmis makarnalarn ambalajlayarak depolar.
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TAHIL TANELERI VE KURU BAKLIYATLARI SATISA HAZIRLAMA DERSI

Bu derste odrenciye; is saghigt ve glveniigi tedbirlerini alarak kuru bakliyatlan ve tahil
tanelerinde kalibrasyon, ayiklama, kirmizi mercimegin satisa hazirlanmasi, hububat ve GUrGnlerinin
paketlenmesi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandinimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1

Satisa hazirlamak Uzere kuru bakliyatlar ve tahil tanelerinde
kalibrasyon iglemi yapar.

Moddl Adi

Kuru Bakliyatlar ve Tahil Tanelerinde Kalibrasyon

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlan

1. Kuru bakliyatlarda ve tahil tanelerinde temizlik iglemini yapar.
2. Kuru bakliyatlarda ve tahil tanelerinde kalibrasyon iglemi yapar.

Satisa hazirlanan kuru bakliyatiari ve tahil tanelerini, makine ve el ile

Kazanim 2 segcme yaparak yabanci maddelerden ve istenmeyen danelerden
ayiklar.
Modul Adi Kuru Bakliyatlari ve Tahil Tanelerini Ayiklama

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Makine ile aytklama yaparak istenmeyen danelerden ve yabanci
maddelerden ayiklar.

2. Elle se¢gme yaparak yabanci maddelerden ve istenmeyen danelerden
ayiklar.

Kazanim 3

Kirmzi mercimegi satisa hazirlar.

Modul Adt

Kirmizi Mercimegin Satisa Hazirlanmasi

Modilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimiari

1. Kirmizi mercimegi temizler.

2. Temizleme igleminden gegirilmis kirmizi mercimegi kalibre eder.

3. Kalibrasyonu tamamlanmig kirmizi mercimekte kabuk soyma iglemi
yapar.

4. Kabuk soyma iglemi tamamlanmis kirmizi mercimege yaglama islemi
yapar.

5. Yaglama isleminden gegirilmis kirmizi mercimegi sorteksler.

Kazanim 4

Hububat ve Griinlerini paketler.

Modui Adi

Hububat ve Uriinlerini Paketleme

Modulun Amaclanan
Ogrenme Kazanimiarn

1. Hububat Orinlerini paketlemek Gzere ambalaj materyali ve kolileri
haziriar.

2. Paketleme makinelerini calistirir.

3. Paketlenmig urlnlere etiketleme iglemini yapar.

4. Urinlerin kalitesini koruyacak sartlarda depolama iglemini yapar.

BiSKUVi URETiIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6drenciye; is saghgi ve glvenlidi tedbirlerini alarak bisktvi Gretimi igin temel ve
yardimct bilesenleri haziriama, biskiivi hamurunu olusturma, biskivi hamuruna sekil verme,
sekillenmis biskilvi hamurunu pisirme, biskivi cesitlerini tiretme, kahvaltiik gevrek hazirlama ile ilgili
bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1 Biskivi bilesenlerini bir araya getirerek biskiivi hamurunu olusturur.

Modii Adi Biskivi Hamuru Hazirlama
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- 1. Biskilvi yapiminda kullanilan temel bilesenleri hazirlar.
'\Oll?;jeur:Lrl:eAlg igﬁrr]nalgn 2. Bisk{vi yapiminda kullanilan yardimci bilesenleri hazirlar.
g 3. Bisklvi hamurunun yogrulmast iglemini yapar.
e o Yogurma (nitesinden gelen biskiivi hamuruna sekillendirme islemini
uygular.
Modiil Adi Biskiivi Hamurunu Sekillendirme
Moduliin Amaglanan 1. Hamuru levha seklinde agmadan sekillendirir.
Ogrenme Kazanimlari 2. Hamuru levha seklinde actiktan sonra sekillendirir.
Kazanim 3 Sekil verilen bisktvi hamurunu pisirir.
Modul Adi Bisklvi Pigirme
1. Finn sicakligi ve pigirme suresi kontrol yapar.
Modultin Amaglanan 2. Pigmig biskiviye sogutma islemi uyguiar.
Ogrenme Kazanimlar 3. Sogutulmus biskivileri endustriyel iretim teknigi ile ambalajlayarak
Grdn kalitesini bozmayacak sartlarda depolar.
Kazanim 4 Biskuvi cesitleri Gretimi yapar.
Modul Ad Biskuvi Cesitleri Uretme
1. Gofret tretimi yapar.
Modilun Amaglanan 2. Kremali biskivi Gretimi yapar.
Ogrenme Kazanimlar 3. Kraker Uretimi yapar.
4. Kek uretimi yapar.
Kazanim 5 Kahvaltilik gevrek dretimi yapar.
Moddl Adi Kahvaltihk Tahil Gevregi Uretimi
1. Kahvaltilik gevrek Uretimi igin ekstrude yapar.
- 2. Kahvaltilik gevrek Uretiminde hamur hazirlama asamasini yapar.
ggg:r:ﬁ‘eAKrzigLal?:Ira‘n 3. Kahvaltilik gevrek Uretiminde kurutma iglemini yapar.
g 4. Kahvaltihk gevrek tretiminde kaplama iglemini yapar.
5. Kahvaltilik gevrek paketleyerek depolar.

EKMEK URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste &grenciye; is saghgt ve guvenligi tedbirlerini alarak ekmek uretimi igin temel ve
yardimei bilesenleri hazirlama, ekmeklik hamuru yogurma, hamuru fermente ederek ekmegi pisirme,
ekmek gesitlerini Gretme ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1 Ekmek bilesenlerini bir araya getirerek ekmek hamurunu hazirlar.

Modil Adi Ekmek Hamuru Hazirlama

1. Ekmek hamuru icin temel bilesenleri hazirlar.
2. Ekmek hamuru igin yardimci bilesenleri hazirlar.
3. Hamur yogurma iglemini yapar.

Modiilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimiari

Ekmek hamurunda fermentasyon sartlarini olusturarak fermantasyon

azani NS k.
e siirecinin olusmasin saglar.

Modul Adi Ekmek Fermantasyonu
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Modulin Amaglanan 1. Hamura sekil vererek ilk fermantasyona birakir.

Ogrenme Kazanimlarn 2. Son fermantasyon islemine birakir.

Kazanim 3 Sekillendirilerek ik ve son fermantasyonu tamamlanmis ekmek
hamurunun pisirilmesi islemlerini uygular,

Modul Adi Ekmegi Pisirme

1. Finn sicakh@i ve pigirme siresini ayarlar.
2. Pigsmig ekmegi sogutma iglemi uygular.
3. Ekmegi ambalajlar.

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlarn

Kazanim 4 Ekmek cesitlerinin tretimini yapar.
Modul Adi Ekmek Cesitleri Uretimi
1. Tam bugday ekmegi tretimi yapar.
2. Kepekli ekmek uretimi yapar.
3. Cavdar ekmegi Uretimi yapar.
4. Sutli ekmek Gretimi yapar.
- 5. Yulaf ekmegi Uretimi yapar.
?)ﬂ?geurixeAKn; 22::;;2” 6. Misir ekmegi Uretimi yapar.
9 7. Tost ekmegi Gretimi yapar.
8. Hamburger ekmegi Uretir.
9. Ramazan pidesi Giretimi yapar.

10. Diyet ekmegi Uiretimi yapar.
11. Zenginlestiriimis ekmek Uretimi yapar.

SEBZE VE MEYVE iSLEME DALI DERSLERI

TAZE SEBZE VE MEYVELERIN TUKETIME HAZIRLANMASI DERSI

Bu derste Ogrenciye; is saghg ve glvenligi tedbirlerini alarak sebze ve meyvelerin genel
ozellikleri, taze sebze ve meyvelerin isletmeye kabuli, taze sebze ve meyvelerin pazara hazir hale
getirilmesi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 70

Kazanim 1 Sebze ve meyvelerin genel 6zelliklerini agiklar.

Modul Adi Sebze ve Meyvelerin Genel Ozellikleri

1. Sebze ve meyvelerin bilesiminde bulunan karbonhidratlan agikiar.

2. Sebze ve meyvelerin bilesiminde bulunan azotiu maddeleri ve lipitleri
aciklar.

3. Sebze ve meyvelerin bilesiminde bulunan vitamin ve mineral
maddeleri agiklar.

4. Sebze ve meyvelerin bilesiminde bulunan asitler, fenolik bilesikler ve
renk maddelerini agiklar.

5. Sebze ve meyvelerin bilesiminde bulunan diger maddeleri agiklar.

6. Sebze meyve ve Urinlerinde enzimatik ve enzimatik olmayan
bozulmalar aciklar.

7. Sebze meyve ve Urinlerinde mikrobiyolojik bozulmalarn agiklar.

Modiilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari
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Kazanim 2 Taze sebze ve meyveleri pazara hazir hale getirir.

Modil Adi Taze Sebze ve Meyvelerin Pazara Hazir Hale Getirilmesi

1. Sebze ve meyveleri satin alarak igletmeye nakieder.
2. Taze sebze ve meyveleri tiketime hazir hale getirerek ambalajlar.

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

SEBZE VE MEYVELERDE SOGUTMA VE DONDURMA TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste dgrenciye; is sadhgi ve glvenligi tedbirlerini alarak taze sebze ve meyvelerin
sogukta depolanmasi, sebze ve meyvelerin dondurularak muhafaza ediimesi ile ilgili bilgi ve
becerilerin kazandiriimasi amaclanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 70

Kazanim 1

Sebze ve meyveleri sogukta depolar.

Modl Adi

Sebze ve Meyvelerin Sogukta Depolanmasi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Taze sebze ve meyvelerin sogukta saklanma ilkelerini uygular.
2. Sebze ve meyvelerin sodukta depolanma sartiarini belirleyerek
kontroliini yapar.

Kazanim 2

Sebze ve meyveleri dondurarak muhafaza eder.

Modul Adi

Sebze ve Meyvelerin Dondurularak Muhafazasi

Moddilun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sebze ve meyveleri dondurma iglemine hazirlar.
2. Sebze ve meyvelere dondurma yontemini uygular.
3. Dondurulmus sebze ve meyveleri depolar.

FERMENTE SEBZE VE MEYVE URUNLERi TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak tursuda én iglemler, salamurada
fermantasyon, cesitli sebzelerden tursu Uretimi, sirke ve salgam suyu Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin

kazandirimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 70

Kazanim 1

Tursu tretiminde 6n islemleri yapar.

Modul Adi

Tursuda On Iglemier

Modilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimiari

1. Turgu yapiminda kullanmilan ham madde ve yardimci maddeleri
hazirlar.
2. Salamura hazirlar.

Kazanim 2

Salamurayl fermente eder.

Modul Adi

Salamura Fermantasyonu

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Salamurada fermantasyon olusumunu takip eder.
2. Tursulan satisa hazirlar.
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Kazanim 3

Sirke Uretimi yapar.

Modul Adi

Sirke Uretimi

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Etil alkol fermantasyonunu takip eder.
2. Asetik asit fermantasyonu ile sirke olusturur.

Kazanim 4

Salgam suyu dretir.

Modul Adi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. $Salgam suyu Uretiminde ham maddeleri hazirlar.

Salgam Suyu Uretimi

2. Fermantasyon iglemi ile salgam elde eder.

KURUTMA TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghg ve glvenligi tedbirlerini alarak kurutma ilkeleri, meyve ve
sebzelerde kurutma ydéntemleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 70

Kazanim 1

Sebze ve meyvelerde kurutma ilkelerini agiklar.

Modul Adi

Sebze ve Meyvelerde Kurutma llkeleri

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kurutma yénteminin esaslarini agiklar.
2. Kurutma igleminin etkilerini agikiar.

Kazanim 2

Sebze ve meyvelerde kurutma yéntemierini uygular.

Modil Adi

Sebze ve Meyvelerde Kurutma Yéntemleri

Moddlin Amagianan
Ogrenme Kazanimlar

1. Sebze ve meyvelere dodal yéntemle kurutma igiemini uygular.
2. Sebze ve meyvelere yapay yontemle kurutma iglemini uygular.

MEYVE SUYU URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghg: ve glvenlidi tedbirlerini alarak pres hattindaki iglemler, pulp
hattindaki iglemler, sitrus hattindaki islemler, dolum hattindaki iglemler, cesiti meyvelerden meyve
suyu uretimi, sebze sular Gretimi ite ilgili bilgi ve becerilerin kazandirimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1

Pres hattinda meyve suyu lretimi yapar.

Modil Adi

Pres Hattinda Meyve Suyu Uretimi

Modilun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Meyveleri preslemeye haziriar.
2. Pres hattindaki meyve suyunu doluma hazirlar.

Kazanm 2

Pulp hattinda meyve suyu Gretimi yapar.

Modil Adi

Pulp Hattinda Meyve Suyu Uretimi

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Meyveleri palperde igler.
2. Meyve pulpunu doluma hazirlar.
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Kazanm 3 Sitrus hattinda meyve suyu Uretimi yapar.

Modiil Adi Sitrus Hattinda Meyve Suyu Uretimi

1. Meyveleri ekstraksiyon iglemine hazirlar.
2. Sitrus hattindaki meyve suyunu doluma hazirlar.

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Kazanim 4 Meyve suyunun dolumunu ve ambalajlama iglemini yapar.
Modul Adi Meyve Suyu Dolum ve Ambalajlama
Moduliin Amagclanan 1. Meyve sularinin dolumunu yapar.

Ogrenme Kazanimlari

2. Meyve sularinin ambalajlamasini yapar.

RECEL VE KONSANTRE URUNLER TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghdi ve givenlidi tedbirlerini alarak regel uretim teknidi, marmelat
Uretim teknigi, pekmez Uretimi, salgca Uretimi, ketgcap ve domates sosu uretimi ile ilgili bilgi ve
becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1

Recel Uretimi yapar.

Moddl Adi

Recel Uretimi

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Regel Uretim materyallerini hazirlar
2. Regelde pigirme teknigini uygular.
3. Regelin dolumunu yapar.

Kazanim 2

Marmelat Gretir.

Modul Adi

Marmelat Uretimi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Marmelat Uretim materyallerini hazirlar.
2. Pulp elde ederek pisirir.
3. Marmelatin dolumunu yapar.

Kazanim 3

Pekmez tretir

Modil Adi

Sitrus Hattinda Meyve Suyu Uretimi

Modilun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sivi pekmez {retir.
2. Kati pekmez Uretir.

Kazanim 4

Salga uretimi yapar.

Modul Adi

Salga Uretimi

Moduiun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Salgca ham maddelerini hazirlar.
2. Pulp elde ederek salgaya isler.
3. Salgada dolum yapar.

Kazanim 5

Ketcap ve domates sosu Uretimi yapar.

Modul Adi

Ketcap ve Domates Sosu Uretimi

Modiilin Amaclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ketgap Uretimi yapar.
2. Domates sosu Uretimi yapar.

2




KONSERVE URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgdi ve guvenligi tedbirlerini alarak konserve 6n iglemleri, sebze ve
meyve konservelerinin isil igleme hazirlanmasi, sebze ve meyve konservelerinde isil islem, hazir
yemek konservesi Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandinimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1 Konserve 6n iglemlerini yapar.

Modiil Adi Konserve On Islemleri

. Sebze ve meyveleri yikar.
. Sebze ve meyveleri siniflandirir.

1
- 2
pedtlin Amagisnan 3. Sebze ve meyvelerde ¢ekirdek ¢ikarir.
4
5

Ogrenme Kazanimlari =
. Sebze ve meyveleri dograr.

. Sebze ve meyvelerde haslama yapar.

Kazanim 2 Sebze ve meyve konservelerinde isil igsleme hazirhk yapar.
Modul Adi Sebze ve Meyve Konservelerinde Isil igslemlere Hazirhk
1. Dolgu sivisi hazirlar.
Ogrenme Kazanimlari ' P ma Isemini yapar.
4. Hava ¢ikarma iglemierini yapar.
B _ 5. Konserve kaplarini kapatir.
Kazanim 3 Sebze ve meyve konserveciliginde isil islem uygulamas: yapar.
Modul Adi Sebze ve Meyve Konservelerinde Isil islem o

1. Konservelerde sterilizasyon yapar.
2. Konservelerde pastérizasyon yapar.
3. Isil islem sonrasi Urlin kalitesini koruyacak sartlarda depolama yapar.

Modiliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Kazanim 4 Hazir yemek konservesi tretimi yapar.
Modul Adi Hazir Yemek Konservesi Uretimi
Modulin Amaglanan 1. Dolma konservesi Gretimi yapar.
Ogrenme Kazanimlari 2. Pilaki konservesi Uretimi yapar.

SU URUNLERI iSLEME DALI DERSLERI

SU URUNLERININ iSLETMEYE KABULU DERSI

Bu derste 6grenciye; is saglid ve guvenlidi tedbirlerini alarak su drinlerindeki kalite
degisimlerini ayirt etmek, su Urlinlerini islemeye hazirlamak ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi
amaclanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1 Su uriinlerindeki kalite 6zelliklerini agiklar.

Modul Adi Su Uriinlerindeki Kalite Ozellikleri

1. Su canlilarinda 8lum sonrasi degigimieri agiklar.
2. Su Urunlerinde tazelik kontrollerini yapar.
3. Ham maddenin siniflandirmasini yapar.
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Modulun Amaglanan
Ogdrenme Kazanimlari
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Kazanim 2

Su rinlerini islemeye hazirlar.

Modut Adi

Su Uriinlerinin Iglemeye Hazirlanmasi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Su Uriinlerinde iglem &ncesi hijyen ve sanitasyon sartlarini sadlar.
2. Su Urtnleri isleme tekniklerini uygulama éncesi islemlerini yapar.

SU URUNLERINi iSLEME YONTEMLERI DERSI

Bu derste 6drenciye; is saghd: ve givenligi tedbirlerini alarak su drinlerini tuziama, kurutma,
dumanlama, konserve, ezilmis su Grunleri, su drdnlerinin dondurulmasi ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirlmasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 245

Kazanim 1

Su Urinlerinde tuzlama islemini yapar.

Modul Adi

Tuzlama Iglemi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazammlari

1. Su Orinlerine kuru tuzlama yapar.

2. Su Urinlerine tuz ¢ézeltisi ile tuzlama yapar.
3. Su Urinlerine bastirarak tuzlama yapar.

4. Su urdnlerine iki kademeli tuzlama yapar.

Kazanim 2

Su Urlnlerinde kurutma iglemini yapar.

Modul Adi

Kurutma Iglemi

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanmmlari

1. Su QrUnlerine dogal kurutma yapar.

2. Su Urinlerine haslandiktan sonra kurutma yapar.
3. Su Urdnlerine tuzlandiktan sonra kurutma yapar.
4. Su Urinlerine makinelerde kurutma yapar.

Kazanim 3

Su trunlerinde dumanlama iglemini yapar.

Modul Adi

Dumanlama Iglemi

Modulan Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Su Urinlerine so§uk dumanlama yapar.
2. Su Urinlerine sicak dumanlama yapar.
3. Su Urinlerine sivi dumanlama yapar.

Kazanim 4

Su irtnlerinde konserveleme iglemini yapar.

Modil Adi

Su Uriinlerinde Konserveleme Iglemi

1. Su lrtnlerine konservelemede 6n igslemleri yapar.
Mol Amaganan (2 34 cremeine S0 mazemesi ezier
Ogrenme Kazanimlari ) P yapar.

4. Su Uriinlerine kapama yapar.

5. Su Urinlerini sterilize eder.
Kazanim 5 Su Urunlerinde marinat iglemi yapar.
Moddil Adi Su Urtinlerinde Marinat Iglemi

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Marine Ortn hazirlar.
2. Marine Griind paketler.

Kazanim 6

Su trinlerinde dondurma islemini yapar.
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Modul Adi

Su Uriinlerde Dondurma Iglemi

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Dogal hava akimiyla dondurma iglemini yapar.
Esintili dondurma islemini yapar.

Tuz ¢ézeltisiyle dondurma iglemini yapar.

Sivi azotla dondurma iglemini yapar.

Sok dondurma islemini yapar.

Dondurulmus driinleri buzla kaplama iglemini yapar.
Dondurulmus urinleri ¢ézme (defrost) islemini yapar.

N,

ALTERNATIF SU URUNLERI iSLEME DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak su Griinlerini muhafaza etmek,
kabukiu ve kabuksuz (yumusakgalar) su triinlerini igslemek, tiketime hazir su GrGnleri Uretimi ve Uretim

sonrasi iglemler ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirimasi amaglanmaktadir

Toplam Ders Saati: 245

Kazanim 1

Su Uriinlerini muhafaza eder.

Modul Adi

Su Uriinlerinin Muhafazasi

Moduliin Amaglanan

Ogrenme Kazanimlar

1. Su Urnlerini depolar.
2. Su Urinlerinin igleme tesisine ve pazara naklini yapar.

Kazanim 2

Kabuklu ve kabuksuz (yumusakgcalar) su Grtnlerini isler.

Modul Adi

Kabuklu ve Kabuksuz (Yumusakgalar) Su Uriinlerini igleme

1. Midye igler.
2. Karides igler.
Modilun Amaglanan 3. Kerevit igler.
Odrenme Kazanimlari 4. Yengeg isler.
5. Kalamar igler.
6. Ahtapot igler.
Kazanim 3 Tuketime hazir su Uriinleri Uretimi yapar.
Modiil Ad Tiketime Hazir Su Uriinleri Uretimi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Surimi Granlerini hazirlar.
2. Kaplanarak islenen su Ortnleri hazirlar.

Kazanim 4

Alternatif su Urtinlerinin {iretimi sonras! iglemleri yapar.

Modul Adi

Uretim Sonrasi islemler

Moddlun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Su Urinlerini paketler.
2. Su Uriuinleri atiklarini degerlendirir.
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SUT iSLEME DALI DERSLERI

SUTE UYGULANAN ON iSLEMLER DERSI

Bu derste 6drenciye; is saghdi ve guvenligi tedbirlerini alarak suti temin etme, sitin yagini
ayirma, standardizasyon, baktofigasyon, homojenizasyon, sutin havasini ve kokusunu alma ile ilgili
bilgi ve becerilerin kazandinimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazamm 1

Cig suth Greticiden sut nakil araglanyla isletmeye naklederek fabrikaya
girisini yapar.

Modul Adi

Sitin igletmeye Nakli

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sat aliminda yapilmasi gereken iglemleri (kontol testleri, temizleme,
sogutma) uygular.

2. Cig sty Ureticiden alarak igletmeye nakleder.

3. Cig situ fabrikaya alir.

Kazanim 2

Satun yagini ayinir.

Modul Ads

Siatdn Yagini Ayirma

Moduliun Amaglanan
Ogdrenme Kazanimlar

1. Sutin yadini ayirmak Uzere seperatérii hazirlar.
2. Suth seperatérden gegirerek sutun yagini ayirir.

Kazanim 3

Siitte standardizasyon iglemini yapar.

Modul Adi

Standardizasyon

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Sut yagini standardize eder.
2. Kuru madde standardizasyonu yapar.

Kazanim 4

Sute baktofuigasyon islemini uygular.

Modul Adi

Baktofiigasyon

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Baktofugatért hazirlar.
2. Sutu baktofugatérden gegirir.

Kazanim 5

Sutt homojenize eder.

Modii Adi

Homojenizasyon

Modilun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Homojenizatéra hazirlar.
2. Sutt homojenizatérden gegirir.

Kazanim 6

Sittin havasinl ve kokusunu alir.

Modul Adi

Sitiin Havasini ve Kokusunu Aima

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlan

1. Sutin havasini alir (deaerasyon).
2. Sutdn kokusunu alir (deodorizasyon).
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FERMENTE SUT URUNLERiI TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste dgrenciye; is sagligr ve glvenlidi tedbirlerini alarak yogurt ve yodurt cesitlerinin
retimi, ayran ve kefir Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1 Yogurt ve ¢esitlerinin tretimini yapar.
Modiil Adi Yogurt ve Cesitlerinin Uretimi

1. Geleneksel yodurt tiretimi yapar.
Modulin Amaglanan 2. Meyveli yogurt Uretimi yapar.
Ogrenme Kazanimlari 3. Sizme yogurt tretimi yapar.

4. Probiyotik yogurt Gretimi yapar.
Kazanim 2 Ayran {retimi yapar.
Moduil Adi Ayran Uretimi

1. Ayran Oretimi igin stte én iglemleri uygular.
2. Ayran mayalama iglemlerini uygular.
3. Ayran Uretimi i¢in son iglemleri uygular.

Mod0lin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Kazanim 3 Kefir tiretimi yapar.

Modil Adi Kefir Uretimi

1. Sade kefir Uretir.
2. Meyveli kefir Oretir.
3. Kefir uretiminde son iglemleri uygular.

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

iICME SUTU VE KONSANTRE SUT URUNLERi TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghdi ve glivenligi tedbirlerini alarak pastérize ve sterilize icme siitu,
koyulastinimig sit ve st tozu tretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirimas) amaglanmaktadir

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1

Pastérize igme st Gretir.

Modul Adi

Pastérize igme Suth

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Site 6n iglemleri uygular.
2. Sutin pastérizasyonunu yapar.
3. Pastérize sutl depolar.

Kazamm 2

Sterilize icme siiti Gretir.

Modul Adi

Sterilize igme Siti

Modulun Amagclanan
Ogrenme Kazanimiar

1. Sute 6n iglemleri uygular.
2. Sit sterilize ederek aseptik dolum yapar.
3. Sterilize siith depolar.

Kazanim 3

Koyulastirimig sit Gretimi yapar.

Modul Adi

Koyulastinimis St

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sekersiz koyulastiniimig st {iretimi yapar.
2. Sekerli koyulastirniimig sut Gretimi yapar.
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Kazanim 4

St tozu Gretimi yapar.

Modul Adi

Sut Tozu

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sit tozuna iglenecek siite 6n iglemleri yapar.

2. Koyulastinlmis siite kurutma iglemini yapar.

3. Sit tozunu ambalajlayarak rtin 6zelligini bozmayacak sartlarda
depolama iglemlerini yapar.

PEYNIR URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste &grenciye; is sadligi ve guvenligi tedbirlerini alarak beyaz peynir, kagar peyniri, dil
peyniri, tulum peyniri, mihaligc peyniri, eritme peyniri ve lor peyniri yapimi ve peynirde duyusal
degerlendirme ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimas| amacglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1

Beyaz peynir Gretimi yapar.

Modil Adi

Beyaz Peynir

1. Beyaz peynire iglenecek site 6n iglemleri yapar.
- 2. On olgunlastirma yaparak sitin pihtilastirimasi islemini yapar.
g?g;::?fgigﬁﬁg” 3. Pihtinin iglenmesine y6nelik islemleri yapar.
g 4. Telemeyi tuzlama iglemini yapar.
5. Beyaz peyniri olgunlastirip depolar.
Kazanim 2 Kasar peyniri tretimi yapar.
Modul Adi Kasar Peyniri

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Kasar uretimi igin teleme elde eder.
2. Telemeyi fermente ederek haglar.
3. Telemeyi kaliplayarak olguniastinr.

Kazanim 3

Dil peyniri Gretimi yapar.

Modul Adi

Dil peyniri

Modulin Amaglanan
Ogdrenme Kazanimlari

1. Dil peyniri uretimi igin teleme elde eder.
2. Telemeyi igleyerek peyniri ambalajlar.

Kazanim 4

Geleneksel tulum peyniri tretimi yapar.

Modul Adi

Tulum Peyniri

Moduiin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlan

1. Erzincan tulum peyniri Gretir.
2. 1zmir tulum peyniri Gretir.

Kazanim 5

Geleneksel mihali¢ peyniri Uretimi yapar.

Modul Adi

Mihalg Peyniri

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Mihali¢ peyniri Gretimi icin teleme elde eder.
2. Telemeye tuzlama, olgunlastirma ve ambalajlama iglemlerini yapar.

Kazanim 6

Eritme peyniri Gretimi yapar.

Modul Adi

l Eritme Peyniri
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Modiiltin Amaglanan ; Egtrglemp:egggil:ilrkan§|mlm hazirlar.

Ogrenme Kazanimlari 3. Eritme peyniri ambalajlayarak depolar.

Kazanim 7 Lor peyniri Gretimi yapar.

Modul Adi Lor Peyniri

Modulin Amaglanan 1. Lor peyniri Gretimi i¢in ham madde temin eder.
Ogrenme Kazanimlari 2. Lor peyniri yapimi icin sute isil islem uygular.
Kazanim 8 Uretilen parti peynirde tadim degerlendirmesi yapar.
Modul Adi Peynirde Tadim

Modilan Amaglanan 1. Peynirde tadim i¢in 6n hazirliklari yapar.
Ogrenme Kazanimlar 2. Tadim ve degerlendirme yapar.

TEREYAGI VE DONDURMA URETIM TEKNOLOJISi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghdi ve guvenlidi tedbirlerini alarak tereyadi ve dondurma uretimi ile
ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1 Tereyag: Uretimi yapar.
Modal Adi Tereyagi
1. Krema eldesinde 6n islemleri uygular.
2. Kremay: olgunlagtirir.
Modilun Amagclanan 3. Yayiklama yapar.
Ogrenme Kazanimlan 4. Tereyagini tuzlayarak yogurur.
5. Tereya@ini ambalajlayarak triin kalitesini koruyacak sartlarda

depolar.
Kazanim 2 Dondurma tretimi yapar.
Modui Adi Dondurma

1. Miks (karisim) haziriar.
2. Miksi pastérize edip dondurur.
3. Dondurmayi ambalajlayip sertlestirir.

Modalin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

SEKERLEME VE GIKOLATA URETiMi DALI DERSLERI

KAKAOLU KREMA HAMURU URETiMi DERSi

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak kakao gekirdedinin islenmesi ve
kakaolu krema hamuru aretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimas! amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1 Kakao g¢ekirdegini isler.

Modiil Ad Kakao Cekirdegini isleme
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Modultin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kakao kitlesi (kakao likéri) Uretir.
2. Kakao tozu uretir.

Kazanim 2

Kakaolu krema hamurunu hazirlama iglemlerini yapar.

Modiil Adi

Kakaolu Krema Hamurunu Hazirlama

Moduliin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Ham madde ve yardimci maddeleri hazirlar.

Fleyk hazirlar.

Karigimi homojenize eder.

Kakaolu krema hamur karigiminin dolumunu yapar.
Sartlandirma yapar.

UER NS

CIKOLATA VE GIKOLATALI URUNLER URETIMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve giivenlidi tedbirlerini alarak ¢ikolata {iretiminde ham madde
hazirlama, ¢ikolata hamuru igleme, cikolata ¢esitlerini Gretme, gikolata Gretimi sonrasi iglemleri ile ilgili

bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaclanmaktadir,

Toplam Ders Saati: 245

Kazanim 1

Cikolata Gretiminde ham madde hazirlar.

Modul Adi

Cikolata Uretiminde Ham Madde Hazirlama

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Gikolata Uretiminde kullanilan ham maddeleri hazirlar.
2. Cikolata tretiminde kullanilan katki maddelerini hazirlar.
3. Karistirma iglemi yapar.

Kazanim 2

Cikolata hamurunu isler.

Modil Adi

Cikolata Hamuru

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimiar

1. Rafinasyon isiemi yapar.
2. Konglama iglemi yapar.
3. Temperleme islemi yapar.

Kazanim 3

Cikolata cesitlerini tretir.

Modul Adi

Cikolata Cesitleri Uretimi

Moddilan Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Bitter ¢ikolata Gretimi yapar.

Sitlo ¢ikolata tretimi yapar.

Beyaz ¢ikolata uretimi yapar.
Kaplama/kuvertir gikolata tretimi yapar.
Pralin Gretimi yapar.

Kokolin Uretimi yapar.

Draje Oretimi yapar.

Noonkswh=

Kazanim 4

Cikolata éiretimi sonras) islemleri yapar.

Modil Adi

Cikolata Uretimi Sonrasi Iglemler

Modilan Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ambalajlama iglemlerini yapar.
2. Urin kalitesini koruyacak sartlarda depolama iglemini yapar.
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SEKERLEME VE SAKIZ URETiMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenlidi tedbirlerini alarak sekerleme Grlnlerinde surup
pisirme, sakiz Urunleri igin maya hazirlama, dolgu malzemesi hazirlama, driine sekil verme, Gretim
sonrasi iglemleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 175

Kazanim 1 Sekerleme Uriinlerinde surup pigirir.

Modul Adi Sekerleme Urinlerinde Surup Hazirlama

Modiliun Amagclanan 1. Sekerleme Urlnlerinde surup pisirme hazirhidi yapar.
Ogrenme Kazanimiari 2. Isil islemle surup elde eder.

Kazanim 2 Sakiz trinleri igin maya hazirlar.

Modul Adi Sakiz Uriinleri Igin Maya Hazirlama

Modiilun Amaclanan 1. Sekersiz sakiz mayasi hazirlar.

Ogrenme Kazanimlari 2. Sekerlifaromali sakiz mayasi hazirlar.

Kazanim 3 Dolgu malzemesini hazirlar.

Modul Adi Dolgu Malzemesi Hazirlama

Modulin Amaglanan 1. Dolgu ham maddesi ve katki maddelerini hazirlar.
Ogrenme Kazanimlar 2. Dolgu malzemesini pigirir.

Kazanim 4 Son Uriin sekere sekil verir.

Modul Adi Sekil Verme Iglemi

Modulin Amagclanan 1. Yumusak sekerleri sekillendirir.

Ogrenme Kazanimlari 2. Sert sekerleri sekillendirir.

Kazanim 5 Uriiniin sodutularak ambalajlamasini yapar.

Modul Adi Uriintin Sogutularak Ambalajlanmasi

Modulan Amaglanan 1. Uriini sodutarak toplar.

Ogrenme Kazanimlari 2. Urint ambalajlar.

GELENEKSEL SEKERLiI URUNLER URETiMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghdi ve givenligi tedbirlerini alarak lokum, tahin helvasi, pismaniye
Gretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimast amaclanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 70

Kazanim 1 Geleneksel lokum Uretir.

Modul Adi Lokum Uretimi

1. Lokum dretiminde kullanilacak ham maddeleri ve katki maddelerini
hazirlar.

2. Lokum dretimi icin 1sil islem uygular.

Lokum cesitlerini uretir.

Ambalajlama ve depolama islemlerini yapar.

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Hw
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Kazanim 2 Geleneksel tahin helvasi Gretir

Modul Adi Tahin Helvasi Uretimi

1. Tahin Gretimi yapar.
2. Coven ekstrakti Uretimi yapar.
Modultn Amaglanan 3. Ham madde ve yardimci maddeleri hazirlar.
Ogrenme Kazanimlari 4. Tahin helvasi Uretimi i¢in 1sil islem uygular.
5. Tahin helvasi gesitlerini Uretir.
6. Ambalajlama ve depolama islemlerini yapar.
Kazanim 3 Geleneksel pismaniye Uretir.
Modul Ad Pismaniye Uretimi

1. Pigsmaniye Uretiminde kullanilacak ham maddeleri ve katki
maddelerini hazirlar.

2. Pismaniye Uretimi i¢in 1s1l iglem uygular.

3. Pismaniye gesitlerini tretir.

4. Ambalajlama ve depolama islemlerini yapar.

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlar

ZEYTIN iSLEME DALI DERSLERI

SOFRALIK ZEYTINDE ON iSLEMLER DERSI

Bu derste 6grenciye; is sadhgr ve guvenligi tedbirlerini alarak zeytinleri igletmeye alma,
zeytinleri temizleme, zeytinde kirma ve gizme islemlerini yapma, acilik giderme, fermantasyon sirecini

gerceklestirme, dolgu malzemelerini hazirlama ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirimasi

amagclanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1

islemeye uygun zeytinleri isletmeye atarak én depolamasini yapar.

Modul Adi

Zeytinlerin Igletmeye Kabuli

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Iglemeye uygun zeytinleri igletmeye alir.

2. Zeytinleri buyuklagune gére siniflandinr.

3. Zeytinlerin ézelligini kaybetmeyecek sartlarda én depolanmasini
yapar.

Kazanim 2

Zeytinleri temizler.

Modul Ad

Zeytin Temizleme

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlarn

1. Zeytin igerisindeki yabanci maddelerin ayrilmasi islemini uygular.
2. Islemeye uygun olmayan danelerin ayrilmasi iglemini uygular.
3. Zeytinleri yikar.

Kazanim 3

Zeytinlerin kirma ve gizme islemlerini uygular.

Modul Adi

Zeytinde Kirma ve Cizme

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Zeytinleri kirarak sofralik zeytin igslemeye hazirlar.
2. Zeytinleri gizerek sofralik zeytin islemeye hazirlar
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Kazanim 4

Zeytinlerin yenebilir 6zellik kazanmasi icin icindeki aciltk maddesini su
ve NaOH c¢ozeltisi ile giderir.

Modul Adi

Zeytinde Acilik Giderme

Modilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Zeytinlerin aciidini su ile giderir.
2. Zeytinlerin acihgini NaOH ¢ézeitisi kullanarak giderir.

Zeytinlerin istenen aroma ve tada ulagabilmesi icin zeytinde
Kazanim 5 fermantasyon  silirecini  gergeklestirecek  sartlan  saglayarak
fermantasyon takibini yapar.
Modul Adi Sofralik Zeytin Fermantasyonu

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Zeytin salamurasi karigimlarini_haziriar.
Modalun Amaglanan 2. Fermantasyon tankina alinacak salamura ve zeytin miktarini belirler.
Ogrenme Kazanimlari 3. Zeytin salamurasinda fermantasyon takibi yapar.
4. Salamura bilesenlerini depolar.
Kazanim 6 Dolgulu zeytin Uretimi icin zeytin dolgu malzemelerini hazirlar.
Modil Adi

Zeytin Dolgu Malzemeleri

1. Dolgu malzemelerinin dolum éncesi iglemlerini yapar.

2. Dolgu malzemelerini doluma hazir boyuta getirir.

SOFRALIK SiYAH ZEYTiN URETiMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghdi ve givenligi tedbirlerini alarak salamura (natGrel) siyah zeytin,
kivircik tipi siyah zeytin, sirkeli (kalamata yéntemi), kostik ile siyah zeytin hazirlanmasi, siyah zeytin
ezmesi ve dilimlenmis siyah zeytin hazirlanmasi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi

amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1

Salamura (natiirel) siyah zeytin hazirlar.

Modul Adi

Salamura (Natiirel) Siyah Zeytin Hazirlama

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlar

1. Salamura (natirel) siyah zeytin salamurasini hazirlar.
2. Salamura (natiref) siyah zeytin fermantasyon sartlarini olusturur.

Kazanim 2

Geleneksel kivircik tipi siyah zeytin hazirlar.

Modit Ad

Kivircik Tipi Siyah Zeytin Hazirlama

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Geleneksel sele zeytini hazirlar.
2. Geleneksel tenekede kivircik zeytin hazirlar.
3. Fason gres tipi kivircik zeytin hazirlar.

Kazanim 3

Sirkeli (kalamata yontemi) siyah zeytin hazirlar.

Modil Adi

Sirkeli (Kalamata Y&ntemi) Siyah Zeytin Hazirlama

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sirkeli kalamata yéntemi icin zeytinleri tatlandinir.
2. Tatlanmig zeytinleri sirke ile muamele ettirir.

Kazanim 4

Siyah zeytini kostik ile kisa siirede tatlandirarak sofralik siyah zeytin
hazirlar.

Modil Adi

Kostik ile Siyah Zeytin Isleme
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Modulan Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ripe Olive ydntemi ile siyah zeytin hazirlar.
2. Konfit (fas) tipi siyah zeytin hazirlar.

Kazanim 5

Siyah zeytin ezmesi hazirlar.

Modui Adi

Siyah Zeytin Ezmesi Hazirlama

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ezme yapmak Uzere zeytinlere 6n islem uygular.
2. Ezme makinesine zeytin yilklemesi yaparak zeytin ezmesi elde eder.

Kazanim 6

Dilimlenmis siyah zeytin hazirlar.

Modil Adi

Dilimlenmis Siyah Zeytin Hazirlama

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Dilimleme yapmak {izere zeytinlere 6n iglem uygular
2. Dilimleme makinesine zeytin yiklemesi yaparak dilimlenmig zeytin
elde eder

SOFRALIK YESILZEYTIN URETIMi DERSI

Bu derste &grenciye; is saghdi ve guvenligi tedbirlerini alarak kirma yesilzeytin, ¢izme
yesilzeytin, Ispanyol usulii yesilzeytin, dolgulu zeytin, dilimlenmis yesilzeytin ve yesilzeytin ezmesi
yapimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1

Kirma yesilzeytin hazirlar.

Modul Adi

Kirma Yesilzeytin Hazirlama

Modiluin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kirma yesilzeytin ham ve yardimci maddelerini hazirlar.
2. Kirma yesilzeytin fermantasyon sartlarini olusturur.

Kazanim 2

Cizme yesilzeytin hazirlar.

Modil Adi

Cizme Yesilzeytin Hazirlama

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Cizme yesilzeytin ham ve yardimci maddelerini hazirlar.
2. Gizme yesilzeytin fermantasyon sartlarini olusturur.

Kazanim 3

Ispanyol usulii yesilzeytin hazirlar.

Modiil Adi

Ispanyol Usulii Yesilzeytin Hazirlama

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ispanyol usulii yesiizeytin icin zeytinleri tatlandirir.
2. Tatlanmig zeytinlere fermantasyon streci uygular.

Kazanim 4

Dolgulu zeytin hazirlar.

Modul Adi

Dolgulu Yesilzeytin Hazirlama

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlan

1. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini gikararak dolguya hazirlar.
2. Zeytin dolgu malzemeleri ile zeytinlerin ¢ekirdek boglugunu doldurur.

Kazanim 5

Yesilzeytin ezmesi hazirlar.

Modu! Adi

Yesilzeytin Ezmesi Hazirlama

s



Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yesilzeytin ezmesi yapmak tizere zeytinlere 6n islem uygular.
2. Ezme makinesine yiikleme yaparak zeytinlerin ezilmesini saglar.

Kazanim 6

Dilimlenmis yesilzeytin hazirlar.

Modul Adi

Dilimlenmis Yesilzeytin Hazirlama

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yesilzeytinleri dilimlemeye hazir hale getirir.
2. Dilimleme makinesine zeytin yiklemesi yaparak dilimlenmesini
saglar.

ZEYTINCILIKTE TEMEL KALITE KONTROLLERi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve givenligi tedbirlerini alarak zeytin ve zeytinyadi tretiminde
temel kontrolleri yapma ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaclanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 105

Kazanim 1

Zeytin Gretiminde temel kontrolleri yapar.

Modil Ad

Zeytin islemede Temel Kontroller

Modilun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Zeytin tanesinde tuz tayini yapar.
Tane iriligi tayini yapar.

Kostik tayini yapar.

Laktik Asit (ilavesi) tayini yapar.
Zeytin tadimi (deglstasyon) yapar.
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Kazanim 2

Zeytinyad) tretiminde temel kontrolleri yapar.

Modul Adi

Zeytinyagi Uretiminde Temel Kontroller

Modilin Amagianan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytinyaginda asitlik tayini yapar.
2. Zeytinyaginda peroksit tayini yapar.

3. Zeytinyaginda tadim (deglstasyon) yapar.

ZEYTINYAGI URETiMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak kesintisiz (kontinii) sistemi
uretime hazirlama, zeytin hamurunu hazirlama, zeytin hamurundan ya§: ayirma, rafine yag ve prina
yagi uretme, natiirel zeytinyagi depolama, zeytinyagi ambalajlama ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Toplam Ders Saati: 140

Kazanim 1

Zeytinyad: Uretiminde kullamilan kesintisiz (kontinii) sistemi retime
hazirlar.

Modul Adi

Zeytinyad! Makinelerini Uretime Hazirlama

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlarn

1. Makinelerin basit montajini yapar.
2. Makinelerin temizligini ve bakimini yapar.

Kazanim 2

On iglemlerden gegirilmis zeytin danelerini zeytin hamuru haline getirir.

Modul Adi

Zeytin Hamuru Hazirlama

55




Modiiliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytinyagi islemeye uygun zeytin danelerini temizler.
2. Zeytinlere kirma iglemi uygular.
3. Zeytin hamuruna yogurma iglemi uygular.

Kazanim 3

Zeytin hamurundan yadi ayinr.

Modul Adi

Zeytin Hamurundan Yagi Ayirma

Modilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Hamuru dekantérde santrifij ederek prina, yad ve karasuyu ayirr.
2. Dekantérden gikan karasuyu takip eder.

3. Dekantérden gikan prina icerisindeki yag miktarini kontrol eder.

4. Seperatérde yagdan karasuyu ayirr.

Kazanim 4

Asitligi yiksek olan, duyusal 6zellikleri agisindan natirel tiketilmeleri
mimkin olmayan zeytinyaglarindan rafine yag elde eder.

Modil Adi

Rafine Yag Uretimi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlan

1. Asitligi yiksek ve duyusal 6zelligini kaybetmis zeytinyaglarina
rafinasyon uygulamasi yapar.

2. Rafine zeytinyadi ve natiirel zeytinyag karigimlarini olusturarak
riviera zeytinyagdi yapar.

Kazanim 5

Zeytinyad Uretimi sonucunda elde edilen prinadan endistriyel
ekstraksiyon yéntemi ile prina yag: tretir.

Modul Adi

Prina Yagi

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Prinaya kurutma iglemi uygular.
2. Prinadan ekstraksiyon yontemi ile yadi ceker.
3. Damitma iglemi ile yag-¢ézicl kanisimindan yagdi ayristirir.

Kazanim 6

Zeytinyaginin dzelligini koruyacak sekilde natiirel zeytinyagini depolar.

Modul Adi

Naturel Zeytinyagd Depolama

Modulun Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ambarda uygun sartlar sadlar ve yaglan gruplandirarak bekletir.
2. Posayi bosaltarak tankin tizerine N, gazi verir.

Kazanim 7

Zeytinyagdini ambalajlar.

Modul Adi

Zeytinyadi Ambalajlama

Moduliin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlarn

1. Ambalajlanacak zeytinyagin filtreler.
2. Filtrelenmig zeytinyaginin ambalaj materyaline dolumunu yapar.

3. Ambalajlarin etiketleme ve barkodlama iglemierini yapar.

prs Moch~

// oy & o MPEIOAE, / |
P \/
o de PN




